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L'EVENTO | THE EVENT

BENTORNATO
COUS COUS FEST!

WELCOME BACK TOTHE COUS COUSFEST!

ASANVITOLO CAPQO TORNA

L'EVENTO DEDICATO AL COUS

COUS UNICO NEL SUQ GENERE

Crandi corcert] sotto e stelle, chef pro-

wenienti dd twitto il mondo, degustazieni &
o

sione della 194esima edizios
Cous Cous Fest,
dellintegraz
Malia coda @estate, in questo lembo d
costa protese verse TAfrica il mare dalle

ne del
| internazionale

781 popol
i sfide
caus co

I Cam.
Biae il Cam
ondo o cous cous chevede
paesi: Angola, Francia, lsraele,
roceo, Mauritus, Palesting

assaggiare evoltar
pando alla giuria popolare,

A San Vito Lo Capa ci saranno
migliori chet ita
s

cous che pill vi intrigano tra le oltre trenta
Ivilaggio gastronomica, [a sera
grande show ¢on | o
protagonistidellamusica

50l LJ 17 sat-

tembre). Annalisa (lunedi 15),

ni (martedi 20}, Edoardn Bennato (merco-

ledi 21), Giusy F P

Siride con la comic

menica 18] e di Re
(el




THE ONE OF A KIND EVENT

DEDICATED TO COUSCOUS IS
COMING BACK TO SANVITO LO CAPO
hefs from all cawer

la taste the recips
5 by pariicipat
ber, in the foin Cous 2 falan chefs ui
nal festival of
of summer, an

age, inteni
il ozl and To2 newsreader Marzia-
Roncacci, Have fun!
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SAPORI
DINTORNI
CONAD

Del proprio ferritorio, ogni socio Conad ha imparato a conoscere
vocazione, ricette e storia. Al prodotti di eccellenza di tutt'ltalia
Conad ha date un neme e un cognome: Sapori&Dintorni Conad.
Anche quest’anno potrai assaporarli al Cous Cous Fest,
dal 16 al 25 settembre. Perché il valore delle tradizioni,
per noi, non ha confini.

LE TRADIZIONI DI'IERI

(JCONAD

7 Persone olue le cose



LACTTTADINA BSPITA ANCHE QUEST ANNO ILFESTIVAL CHE VALORIZZA L INTEGRAZIONE TRA CULTURE
F era e

grazione s quoticlanita,
commerci con il Nord Africa, 5¢
questo spiritn si & incamata in un fe
oo, ad 3ltuare Ln Importante piano diplomatico. A& meltere insieme, intomo ad una tavola, culiure diverse, |
Tradizior rse_ Linguediverse, Ma anc mazioni e suoni diversi. Che danno vila ad un festival diverso, ‘

ssTanno é stato dealo per 3 Diesima
alaccoglienza &l regolz, i
iMtadina, Speriamo che v sentia‘e acc

dizione della rassegna & Welcome o
ne. E un benvenuto va anche a w
I, in questo

sily, benvenuta diversita.
alori
colomondo chie fa ditutia per essere

il piu colorato che ci sia

SANVITOLO CAPO,

DOVE LA DIVERSITA E UNA RICCHEZZA
WHERE DIVERSITY IS AN ASSET

ONCE AGAIN THkS \‘EﬁR THE TOWN 15 HOSTING THE FESTIVAL THAT PROMOTES INTEGRATION BETWEEN CULTURES

MATTEORIZZO
SINDACD DISAN VITO LO CAPO

MAYOR OLO CAPO




SANVITOLI

LINCANTO DEL MARE, LA BELLEZZA DELLA NATURA
EGOLOSE SPECIALITA PERIL PALATO

THE ENCHANTMENT QF THE SEA, THE BEAUTY AND THE DELIGHTFUL
SPECIALITIES FOR THE PALATE

UNA PICCOLA GUIDA
PER SCOPRIRLA IN TRE GIORNI
hg sveglia € dolce e lentz a San Vito
Lo Capo. Come le onde del mare in bonac-
cia. La luce sposa ke case bianche, basse,
arabeggianti, ombreggiate dalle bugan-
willee. Il respico esotico aleggia nel verto.
colazione ha lz vista del mare che, gid
alle prime ore del mattine, & di una bellezza
disarmante. || eappuccing amiva insieme
alla assatella di ricolta, ricoperta df 7uc-
hero avelo.
H mamento dell incantro con il biu.

h 9| Quello in lulte le sfumature che offre
il mare: cristalline, caraivica, cai mille toni
di azzumo. Per un tutfo si pué scegliere 4
spiagaia del paese, oitre un chilometra di
sabbia hianca, dai fondali bass, adatts ai
pits piccoll & promossa dai pediatr italiani
che anche guestanno e hanna assegrato
I bandiers verce,

h13 | Eora di pranzo, & ora di cous cous!
Avrete solo limbarazzo della scelta tra I
tantte varianti che offrono | rstoranti della
cittadina. Non potete perdere la versione
locale. preparata con | pesce da ruppa e
profumala con spezie.

h 17.30 | Una visita allantica toninara di
San Vito, 1a tonnara del Secco & un tffo
nel passato. Inattiva dal 1969, iporta indie-
iro con la mente a quando qui si pescava
& [avorava il lonno, 5| possano visitare |
magazzini, quel che rimane dedle vecchie
barche dei tonnarat e gl antichissimi im-
pianii di lavaraziane del pesce risalent al
W secoln prima i Cristo,

h19 | Prima deilaperitivo entrate a visitare
| sanluario-fortezza dedicato a San Vilo, la
cui prima cappalia é del Trecento, ampiiata
poinei secoll con la creseita deda devazio-
ne verse il santa.

h20 | Acena assaggiate le busiae, 13 pa
513 artigianale tipica del terrilorio, condila
con il pesto alla trapanese, a base di po-
modora, aglio, olio e prezemolo

SECONDO GIORNO,

L'INCANTO DELLA BAIA E LE
TRASPARENZE DELLO ZINGARO
h8 | Provate una vera colazione siciliana
con grnita e brioche. Quela di gelsi 2 una
delle specialila local insleme alie mandor-
le,al Fmone eal c:

h10 | La baia di Santa Margherta, tra Ma-
carl e Castelluzzo, offre due chilometri &

TERZO GIORNO

TRAIL PROFONDO BLU

EIL FASCINO

h 10 | Un giro in r:.vu vi fard scoprie ||

mare pit bello. Gli amanti celie immersio-

ni possona andare alla scoperta del relitto

del cargo clpriota Kent, affondato net 1978

nefle acque antistanti la tonnara.

Chiamalo fa “nave dei corani® per || suo

carico di libri sacri, il relitto & papolato da
i staniziall, cemie, saraghi.

fiato @ una nalura incontaminata rendono
questo angole di costa un piccolo paradi

errestre, dalle acque sempre mit. Quila
natura manfiene incatto 1 Suo fascing, tutio
dascoprire percorendo piccol sentisric a
bordo diun trening demrico,

h 13 | Tanta la scelta a &
fresco: trighie, saraghi, ombring,
calamari & il tonno,
te trasformazion,
daila sasizzelia alla venlresca fino alla pre-
fibala bottarga, prodotta con le sacche di
o ¢ lonno.

h17 | Non s pué lasciare San Vito Lo Capo
senza fare Un tuffa alla nisenda dello Zinga-
10, un'area naluralistica protetta che com
prende 7 chilometri di costa, || uogo iceale
per gli amanti dellanatura, dellarcheologia
& del mare.

Tante ke calette dz esplerare, dalla il vi-
cina allingressc di San Vito La Capo, alle
allre che si raggiungona con camminate
di 15:20 minuti aftraverso | sentieri. Le fale-
sie scendono a picco sul mare, 3 macchia
mediteranea é rigaglioss  le pame nane
fanna capolino da ogni angolo. Grotie
presstoriche di formazione marina scavate
dal mare si trovana sia sopfa che solto il
mare.

h21| llcaldofreddo & per veri golosi

Una coppa con fondo di gelato & cappella
di pan di Spagna imbewuio nel hum, rico-
perta da panna mantata e colata di cioc

colato caldo. Non lo dimenticherele con

facilita,

corfani rossi.
perare | 40 mel
li coralic rasso, am.

bitissimi dai fotogra.

h16 | Erice. la piccola cittacing medievale
In elrna aila montagna che sovrasta Trapa-
i, merita unavisita anche solo per i panc-
ramma che sivede dz las:
Si puo raggiungare
{meno di un'ora da.
bello conlafunivia da Tr
Seiohn Nonperckim I g el
di Venese, al duomo e ai giardin del Baio.

in aulo o in moto
San Vi &

h 17 | Ad Erice ¢'& una lunga tradizione
di pasticceria a base di mandore. Assag-
giste | doloett in abbinamento ad un vino
dolce sicilianc.




Io Capo & Trapani,
ofano & ura dele pil
inleressant atiagion natural della costa
Protelta tal silenzic, nvasa da Iewﬁ

ne e dai coreogr,
Disa, costelata da ocee rotolate fino
mae, & un luogo teribimente affasc
nante. Fare il bagno in g secchio di
. lontano dalle folle e dai rumori, vifar
sentire un po’ speciali,
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o
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ice with so man;
urants. Con't miss ['\ElL

rede with fish soup ard favaured &

530 pum. | A visit o the ol tuna Fshery of San
Vito, the Tonnara del 5eceo,is 4 jousriey into the

# 1968, it t3%es you back
n 6 W ished and proce

myandthereniarged
tion to ihe saint increases

B centuries as deve-
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DAY TWO,THE ENCHANTMENT

‘OF THE BAYAND THE CLEAR WATERS
OF THE ZINGARO

Bam. | Tryares
ice an 2 brioche.

wiith & water
alceal

h the 2iman

. the Jemon or

Intact, walting o be discvered while

g nar aihs oron boarca
Vic train
1pm.| 5o o
et, brazm, 1 braam, scorpian

fish, cuttialish, octopus, squid and tuns inis nu
merous delicious varieties, from tua
10 the deliciaus battarga, made om the roe of

Ihetuna,

asizzeia

5 pm. | Vou carit leave San Vito Lo Capo wi-
thou: msking a 1p 10 the Zingars Nat
serve, a nature corserval thal includes
Thilomedres of coastine. I is the ideal place for
ers of sk, archagiogy and he sen

e1E are 50 Maly coves fo explore. fram the
o Capo enlrance

h

the patas. Sneer ciffs tise up from
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Spm |

skolectc s for real gourms
undemaath,

couscousfestit

layer of spanae cake soaked in um, coveres
whipper! cream and tapped with
sauee. Youwan lorgstthatin a hurry

DAY THREE BETWEEN THE DEEP BLUE SEA
AND THE CHARM OF ERICE

2t awerooks Trapars
dew that you can sea
& reached by car

B pum. | In Erce there s 2 long radit
lecrionery made Tom aimands. Try the saeels
@ Bl ware,

e wc’!l‘. _L -l‘l() Na
ofthe mosti

coast Protected by sikence.
and the spectacular Wwis of Disa, and cofted
ith racks that have rolled as far
strangely fase




ASANVITO LO CAPO INSAN VITO LO CAPC ADISHBRINGS ~ PREPARATION
IL MONDO INTORNO TDGET“ER THEWORLD
ADUNPIATTO

us, biased an
g by moisten
i

simbole [1 (llnlu 30, 5 drwl'm & uniane 18
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LASTORIA

‘Africa rord occk
@ platto povero, consumate
i come pasto semplice, a

qua e latte, il coLs ¢

lirmi \l
edest
consum

LA PREPARAZIONE

o et far ne
wviene avapore

una specialc pe
ere nella parte infe

flore | condimento @ in quella superiore |3
cosi ivapar aromatici HlSTUR\' NUTRITIONAL PROPERTIES
ndimenio sottostante i th red +

nicue dish rich with
A

PROPRIETA NUTRIZIONALI

E un piatto unico aidratl, pro-

teine e lipid. Una porziane di 150 grammi

di cous cous ol came fornisce un apporlo
o dicirca 360 kea

<5 as the foudh




couscoustest.it

IL MIOPRIMO COUS COUS

MY FIRST COUS COUS

CLAUDIO
SADLER

ANDY LUOTTO

Moroceo... fe meniagne Allas...
Circondate da profumi, color, sueni,
saporie anta bellezze incontamingte.
La stessa otmosfera che fio inconiraie
aSan Viie Lo Copo durante it Cous

Cous Fest. Questo avento ormai

fes porte dime e delio mia fomiglio.

1t Cous Cous Fesi € (uito o beliezza

e popol nel psia pia bele del mondo,
{love the Cous Cous Fest!

Morocea... the Atlas Mauntains..,
Surrounded by fragrances. cofours, sounds,
tostes ot s much unspolt beaudy.

The same armosphere thathave found in
Son ¥ito Lo Capo during the Cous Caus Fest
he CousCous Fest fias tecome port ot me
and partof my family. The Cous Corss Fest
sl the beouty of ihe peoples invoved
and the most Bequtul ploce i the woric.
leveihe CousCous Fesi!

GIOVANNI
TORRENTE
Erano gl onni

Senania, e mie mani
incacciovano o semaki
o grana cercanao o
emulore quelle di mic madre.

Neiloria fadare delia zuppe awvolgeva o
eucing, riportandomia quel giorni di fesa
i el el era solifa preperare, qudndo
ecsa nosl/a i fempiva i porent

Ui s6iriso 8T dipingev silmia volta,
queaiaromi sapevano damere,
quellamore che lei sopeva dami

& in un etfima riformol bombing.

it s e Seventias and ) was ribbing tie
whegt semoling By hand, fvingto da it ke
mymother used to:

The smellof-saup fifed e oir i the Kitcer.
faking me biek o the holidays when she
Would peepare it nd surhotse would be
il relatives. A smile spreod across my
face, That smelleminded ma of love,

tie love that e shawed me, antifora
moment {was a chid again,

FILIPPO LA MAN'I1A
iamente é nafo

mpmm ristorante delio

chefapertoa San Vito Lo Capo, adr)

Rimasi affascinoto dalio semolo,

doichicchiedalito che conteneva

un sempiice clo, Racchiude in pleno

it raccanto, fo nuizione & a fantosia.

Do aliora ron ne ho pit pelute fore

amenoeho portato

el mondo.

’:m m..fs ﬁm sl

s 1 et gsimie
tood.itis the embodiment of

storyteff erition and fontasy
Since #hen ! have nol been able (o do without
i andihave taken i ol over the world.



ENZO
BATTAGLIA

wmrap@m!nmlmmiwtﬁ
delermingto una svolto

mmmame.mm

if suaegame conidentitd diverse e
Neous cous élaprova .

che lo cucing fende ‘allinfinifo” e stpers

tutte Je frontfere.

My first axperience ofcouscaus changed my

the fnctthat s rooted i the earth and in
the epviranment. and s connection wih

ELIANA
CHIAVETTA

Wprima cous cous alla sanvitese o
assaggiato nel 2041 duranie ka prima
edizione diel Cous Caus Fest alla quale
o lgvarata come conduttrice. Ricordo
che, dopo overmelo servite, chiesi che
venisse aggiurto ancoro brada di pesce
Lo chef mi fancié un'oechitaccia e mi
disse sdegnato: “Voi palermitanici fate
fo.7pa can l cous cous'. Non sl
arepficare. Eceo, il mio ricordo & stata
anche una lezione: ‘sullo trodizione
non i discute!”




17SEPTIH12.001H14.001H2030 | 18SEPTIH13.00

CAMPIONATOITALIANO

DICOUS COUSBIA
ITALIAN BIA COUSCOUS

CHAMPIONSHIP

LAURA FAIENZA (Miano)

COUS COUS LABL

E personal chef e si occupa di catering ed
event. La sua ricetta di cous cous @ a base
di cozze. pomodor confit, gel di ricotta
salala, colatura di afici e crema velkito di
broccoli.

She! and man ing an

.

SALVATORE LIPARI (Palermo)
VERDE MARE E GIALLO SOLE

E chef e patron, dal 2003, 2 Bagheria delfo-
steria "Saperi e sapori”, a conduzione fami-
re. La sua ricetta di cous cous & 2 base di
tenerumi, seppie. lonno, cozze, gamberoni,
pomodorini e caviale.

events. Her recipe is couscous with missels,
cheny tomatoes, salted ficotta, colatura di

FEDERICO FLORIS

(Gonnesa, Carbonia Iglesias)

LEDUE ISOLE

E tecnico dei servizi di ristorazione. Ha la-
voralo al Phi beach con Giancarko Morell
Nella sua ricetta verdure, pesce, futli d
mare, crema di fichi e mousse di ricotta di
bottarga di muggine

He's 3 food service manager, he worked with
Giancarlo Morelli at “Phi beach®. In his recipe
there are vegetables seafood. figs cream. nicatia
mousse and botiarga.

2009 Bagheria (Pa) ‘Saperie Sa-
por”. a it family owned restaurant. His recipe

is couscous with feneruri, cutlsfih, tuna fish,
mussels, prawns, chemry lomatoes and €.

ROBERTO MARINO (Falermo)
COUS COUS DI GAMBERI ROSSI
CONMAIONESE Di FOMODORO

AL LIME EPESTO AL FINOCCHIETTO

E diplomato allistituto alberghiero e ha fa-
vorala in giro per Ptafia, La sua ricetta & a
base di gamberi, maionese di pomodaro 3
lime e pesto di finocchietto.

He studied at cooking school. He made los of
experiences all around italy. His recipe is cous-
©OUS With prawns, tomato mayannaise with fime:
andfennel pesto,

SIMONE NERINI (Ferrara)

COUS COUS DEGLIESTENS!

Architetto ferarese, ha collaborato con Co-
el La Mantia, Luotto, Sadler e Morelli.
Gareqgera con un cous cous dimais, 2Ucea
delica, parmigiano, amaretti, sahvia.

Architect kom Ferrara, he worked with famous
chefs such as Corefil, La Mantia, L

and Morelll. His recipe is com cous
pumpkin, parmigiana, amaretto, s3ge.

(Samassi, Medio Campidano)
BLACKBYELLOW

E ai fomelli del ristorante Il Campidano a
Samassi. Propoma una ricetta di cous cous
con seppia, gamberiviola, cipolla di Tropea
& zenzero

3t the resiaurant "I Ca
is couscous
prawns, ed onion and inger.

pidano

He wiori
San cutefi
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CAMPIONATO DEL

MONDO DI COUS COUS
COUSCOUSWORLD CHAMPIONSHIP

LE RICETTE DI DIECI PAESI
INGARA

Chefirtermazionali si confr
proponende ricette’a base del
profagonista della rassegna. il cous cous.

RECIPES FROM TEN CHALLENGING
COUNTRIES
IntEmational chefs faci
recipes of couscou:

each other ity
food:h

sehier i cucing dieci pasi.

e fa piima volia saranna a Sen Vi
‘Angola el Perd. A garegaiare conloro
Francia, lsraele, italla, Maroceo, Mauntiug,
Palestina, Stati Linit e Tunisia
Partecipando alla giuria popolare si
possona assaggiare |e ficeta in gara,
ahibinate 3 vini siciliari, e votare | piatti
con paletie rumerate. A giudicare anche
uria giiria tecnica formata da giomalisti e
presieciuta dallo chel 2 sielle Micnelin
idio Sadler

A condurie gl appuntament| saanig
ANDY LUOTTO, condunors & cuacs it
americanc ad ELIANA CHIAVETTA,
Sicilia nel 2006, canduttrine @ speaker di
Radio Action,

> plates cooked by the hefs,
nwines, ihe il be
swith numbered pacdles,

able tvote the recy
There will be.

CHIAVETTA, Miss Sicily

adiospesker

AN

e FOC,QU‘

us
Fes¥
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Kitaba, la tradizione in cucina
DalfExpo di Milano ad un progetio
sociale per giovani richiedenti asilo

LUIS MIGUEL, in arte KITABA, dal nome
dellingrediente fipico della cucina angola
na ricavato dagli arachidi, & uno degli chet
emergenti pid important dell Africa.

Nel sua Pagse € una celebrita, perché con-
duce un programma in onda sulla tv nazic-
nale angolana. E stato anche cuaco perso-
niale i diversi rappresentanti di govemo.
Chef ufficiale del padiglione dellAngola
allExpo Milane 2015 dove ha spopolato
con il 5uo gelato al backab, Kitaba perta
fino a noi dalle regioni pil ramote del suo
paese | piatli tradizionali dell Angola dopo
un lavore di ricerca durato mesi nei villag-
gi pili remoti del suo paese. *A differenza
della cucina gourmet, che & personalizzala
dal gusto dello chef- spiega Kitaba - quella
tradizionale & sempre uguale e mangiare
un mio piatto significa sssaggiare la nostra
cultura®. La sua cucina parte dalle proprie
radici regionali ed etniche, si & evoluta nel
corso dei secoli shruttando appisno anche
le influenze di altre culture gastronomiche,
in particolare di quelle porioghesi, brasiia-
ne eitaliane (per pasta & polental.

DIECI PAESI
INGARA

TEN COUNTRIESIN COMPETITION

B ¥ rrancia

Momo e Selma, in cucina

ISRAELE
L'autentica cucina ebraica sefardita

Tante le varianti di cous cous proposte
al ristorante apertoinsieme alla moglie

MOHAMMED HERBI & chef e patron del
tistorante Le Grain de Folie, nel cuore della
campagna fiamminga che apre nel 2008
insieme alla moglie, dopo avere favoralo
perdiversianniaLile.

“Per garaniire la massima qualits dei nostri
piatti - spiega - abbiamo scefto di lavorare
con prodotii provenienti da agricoltura e al
levamento locale. Cosi abbiamo il controll
dellintera catena di distribuzione. dal pro-
duttore al piatio”.

Le Grain de Folie & | secondo miglior risto-
rante a Bailleul su Tripadvisor,

Illocale & la sintesi perfetta delle passion:
della coppia: Ia cucing, lequitazione e i re-
stauro, L atmostera del Incale porta ahrowe.
ned profando Sud, in un vilaggio berbero
tra montagne, purosangue arabi e una len-
datuareg.

E i suoi cous cous spezial, il brick, if tadji-
ne.laquaglia alla grigha o le prugne secche
di mandorie Tadjine s0n0 bellissimi inviti

Ron e Leetal formana una coppia
in cucina e nella vita

RON e LEETAL ARAZI sono gli chef israe-
liani fondaleri di NYShuk (New York Shuk),
il loro locale 3 New York. Promuowano la
tradizione culinaria mediorientale ed ebral-
ca sefardita in particolare, che inciude an
che il oous cous. In particolare sono molto
Fieri della lavorazione a mano defla semola,
secondo le antiche tradizioni tramancs-
te dalle lora comunité e |l loro obieftivo &
quello di fare conoscere e valarizare i cibi
tradizionali della [oro cucina. Il nome dei lo-
cale deriva dalla parola Shuk chein ebraico
significa me
Pt e ehel I e T ppresent
infatti, il centro di una comunita, il punto
di incontro dove commercio e cuttura si
fondono insieme, Nella modema cuttura
alimentare di oggi - cantinuano - molti dei
nosiri amati cibilradizionali e le antiche pre
i di cucina vengono persi. Questo
&ilmativo per cui NY Shuk si concentrancn
solo sulla lavorazione arligianaie, ma anche
nel mantenere viva, e in conlinua evoluzio-
ne. il nastra patrimanio alimentare”.




ANGOLA
Hitaba, itie

FRANCE

ISRAEL

From toa
foryoung asylum seekers

LUIS MIGUEL .JHa‘ KITRBA from the name af

Angalan T
ersaral cock

5 asting aur cullure
is r-fw)'ﬁ\ ang e

d
o \m ences fiom

\um; Forty

ke e ek

quese, Brazillan an

S0 many variations of couscous offered
atthe restaurant apened with his wife

MOHAMMED HERBI is
the restaurant L
the Femish ccuu

with his wife,

vioncerful inwtalions (o trave

o ick, tadjineandgriled
cjuail, of diect prunes and Tajine almenas are

in the Big Apple
Ron and Leetal are a couplein the kitchen
and in life

himeans market in Hebrew,
ese wu chef

ol on craft procct
Keeping our calinary hesitage

ive and in conti



I H maua
In squadra due chef sanvitesi
con la cucina piti autentica

GIORGIO GRAZIANO & chiel e palron de
fistorante il Ficodingla, che gestisce insie-
mealla moglie Doratez. Sobrioed elegarte
e propriospitiin unam-

g 18 co
azione, Animato semp
vogiia di aggiomarsi, lo chef & 5
capitano dellasquadraiizliana nel 2008

I

ANTONING GRAMMATICO, clas:
ha lavorato per diverse stagioni turistichy
allhotel ristorante Oasi da Paolo a Castel
uzz0 2 al fistorante U Sfizziusu con ignazio
Galante a San Vito Lo Capo. Ha partecipalo
e, ad un master

cui Baglio, olio e mare, 1a sagea del
ficodindia di Roccapalumba e il Cous Cous

ITALY
de.gsth:nvnumhguwm
traditional cook

GIORGIO GRAZIANG is tne cht ard o
il Ficadindia’, He manages the 1
his vife Dorotea, “ll Fooginia! is and eegant
piace with ti beauli lerraces, Giarcio's iecl
pes ave insaired by tacitional Siciian plates co-
oked innewinnevallveways, because he likesto
Hewas the leader of aiizn tezm
during 2008 Cousnaus Warld Champianshi

ANTONINO GRAMMATICO He was bt I
1989, he worke for many years ol he restaurant
and hiotel "0as. ¢ Paola” of Castelluzza 2nd al
the festaurant ' U Sfizzivst o7 5an Vito L Cap

wihigrazio Galante. He participaied 1 5o
taiting couses, in a master of Gambero Rasso

e, Prickly Pear Festival of Roceapalumbaard
Cous Caus Fest

I marocco

La giovane chef che ha il cous cous
rw sangue

an VIL} da un lussuoso hote!

(

EL AAFYOUNY OUAFAA & chel alhore!
Danieli di Yene:
lection & pochi P
Ciasse9Zénaaa
vincia di Tanger|-Tétouan, in f']cl\JLLC
in lialia, 1T enlcesi

aloe0 sl 130 3 G
, ma anche afEuro
22 ¢ al Park ot Laurin a Bolzano.

MOROCCO

Young chefwith cous cous in her blao!
From a luxury hotel in Venice ta San Vito's
challenge

EL ARFYOUNY QUAFAA is the chef of Daneli
Hetel in Wenice, a Lusury Collecton Hole! neal
SanMarce. Barm in ‘92 i M Dig, a city i the Tar-

— MAURITIUS
liritorno di Vinod
Lasuaraffinata cucina ine
ilcous cous

VINOBHA (detto Vinod) SOOKAR &
2! Formello da Ricel a Caglie

tiuscilo a colivare due cucine, quella del
Passedioiigne g
freschissimo, <perie e quels re
nale pugliese, in ucltlculala‘ quella dellare
AorE i, ivenlanco Maest o del capocolo

i piar pil ciass
sono rielaborati con rak

1

i lmorots da Hesiik 2 Bister
ai in prestigiosissime kermesse,
con entl pubhici che privat

MAURITIUS

Fine cuisine mesls £OuSCous

VINOBHA (zka Winod) Sackar & the execullve

of of the restausant Fomello da Rioed in Ce-

e Messapica (Brndis), one Ml star e
n

3
Isine: ard besause of lova he mover o Api
He nurtures tws culingry trcition with perseve
the faust
fish, futs
and Apuban cuising. I pasiicutsr he specialized
In"noreing! eodking ang he becamean expertaf

ger-Tetauan Prouiice i bloraeeo; e studied

arcda Gookng schoal and now she
s In Trente, laly. She werikeel n many ltafian
restaurants ard hotels, such 35 the H

lian gapocslo. In s ‘arm in the countr
b ks, with mastery, traddional dishes. He
cooked in H *-osm and Dusai, s.vmg
zthtor

tel in Tlan[o Pravince, Grand Hatel Fasana on
¢ Riviera (Brescia), Europa Re-
nef Lewin Pak Hotel (Bolzario),

=ry
and private o
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Srour e Bassous, cucina levantina
alacarte

| due chef da Ramallah e Betlemme:
aSanVito Lo Capo

GEORGE SUHEIL SROUR ¢ exccuiive
lntemo del Jala
| maggiore busi-
ness club privata ed eschisivo a Ramallah,
Hareer & un fistorante orientale contempe-
raneo dove lo chef propone il megiio della
cucina levanting classica d a dellanti-
caregione della Grande Siria,

Un diplomz di alimentazione € un corso di
formazione professicnale 3 Rowereto, ha
cucinalo sia in Palestina che in falia.
steriaFiordi ro fistorante conuna stella
Michelin nella frazione di Vezzano (Trerta)
Con George in squadia ELIAS BASSOUS,
chef de partie al Jacir Palace Hotel, un lus-
suoso holel 5 stelle a Betiemme, Nalo a
Betlemme, Ellas ha vinlo nel 2011 il premio
come migliore chef al Gastro Cultura Ba:
nat's Cup a Timisoara (Romania).

B0 pero
Ratael, la prima seuola di cucina
incasa e poi..ilvolo

Tante le collaborazioni in falia
con grandi chef e risteranti

RAFAEL RODRIGUEZ o aulodidatta ini-
Zia asludiarein Fra la Garden Cucine,
successi i
diversi "
pa. Ha collaborato con grandi chef come
Luigi Pomata e Roberla Andreoni e stret.
ar con Pina Cuttaia, Luca
Giancario Marelii e Giovanni
Cattaneo. Oggi & consulente

0 per impartant alberohi e ristarand in Ita
lia, attualmente ai 1i Timé e Daniel,
Ikea Gourmet e storante

G110 & statoil vin
citore della gara gas t‘:numlu in
nale del Girolonna che ha col
ch nienti da sei paesi del
gara con ricens a base di tanno, \n ieme
ala sotia Laura Pinaffo sla apre
2 gourmel Gocee di Pis

couscousfest it

PALESTINE

Srour and Bassous,

Levantine cooking a la carte

The two chefs from Ramaliah and Bethiehem
inSanVito Lo Capa

GEURGE SUHEIL SROUR s the executi

i fias ﬂt‘.‘\\ ":l di
lated a professional

in the Ost ceia, 25t

Wi st e Wge Voo (Trento)
George v be in a team with Flias Bassous,
chef de partie at the lacir Palace Hotel, 2 ko
fious 5 star hote! in Bethiehem. Elias
in Betriehem and won the prize for
A Culture Banat's Cup i Ti

PERU

Ratael, his first cookery school was at home
and then.._he took off

Somany partnerships in taly with grest chefs
and restaunants

RAFAEL RODRIGUEZ began studying i Fran-
3t Garden Kitchens. Later, he
where he parfiopated in ma
connected wih Pen, and then
s

and Robentn Andreon: and became g
dswilh Pirio Cuttaia, aniga, Gisncarlo
Aoreit and Giovanni Cattaneo
Today he is a gastranomic cansultant for impar.
tant hotels and restaurantsin faly. Hels cumenty
riing with the restaurants Timé & Daniel ancl
as the restawrant Hotel Gr
5 the winner of the
lemaliorisl gastranamic competiion Gi
saw him up against chefs from six
esin the warlg, competing with tuna recipes.
Together with his business parrer Laura Pinal-
fo, he s apening a goumel restaurant called
Gacee di Pisco, which willbe launched in Sep-
tember,

ne.,
-




Il segreto & Chriiterchraft

MelissaLimoncella -
%‘ alle arbe | i+

www.ricola.com



TUNISIA
Lo chef che il

messicanamodema

Faparte delf American chef corps,
gli chef che usano il cibo

come strumento diplomatico

Pianiara nel mondo delia ristorazions sin
dalla creazione del Clty C: del City
Restauant a Los Angeles negli anni ‘50,
MILLIKEN ¢ considerata un'l-

lusire ambasciatrice della cucin messica-
na modema con | susi Border Grill Reslau-
fanls (a $anta Monica, aLos Angeles aLas
Vegas) e il suo Truck. Co-autrice di cingue
lieri di cucina, Mary Sue @ stata co-protago-
nista di ¢irca 400 episodi de! programma
Too Hot Tamales” lrasmesso sul canale
americane Food Networ e a Los Angeles
ha condofto un programma raciofonica
sul cibo per circa 10 anni, Mary Sue & stata
fundraiser, membro ufficiale e poriavoce
dellorganizaziona Share Our Strenght dal
1987 alaparte anche del consigho df ammi-
nistrazione della James Beard Foundation.

BOB BLUMER Gaslronsuta, arista cuina-
0, & sefie volte vinciore del Guinness de
primat, & autore e conduttore delie serie
telewisive Surmeal Coumet e Glution for Fu
nishment e conduttore di World's Weirdest
Restaurants.

I sual pragrammi vanna in onda in pid di
venti paesi del mondo, Blumer trasforma
Ingredienti ordinar in piattl sorprendanti
atiraverso semplici melod di cotura e sira-
vaganti presentazioni che sono diventat i
su tratto distintive culinario.

Talta cucina vegetariana e biclogica
Gareggia con unaricetta dolce ideata
durante il Ramadan

NABIL BAKGUSS lavora al ristaranie Joia
delgrande chef di origin svizzere Pietro Le-
amann, pramiato con una stella Michelin
Il iocale, a Porta Venezia 2 Milana, propane
alta cucina vegetariana secondo |a filesotia
i Leemann allinsegna di Una alimentazio-
ne 5ana @ del conceno che il cibo & nutri-
anto per il corpe, perla mente e perlapsi-
che. Nel sue euriculum anche esperienze
in Australia e in Inghitera
Laricetta che ho pensato per il Cous Cous
Fest- spiega - & stata ideata durante i Ra-
madan, quande, dopo il ramanie, la mia
prima necessita era di mangiare qualco:
di delce. F un cous cous profumato ai fior
farancia @ melograno, rlduzione el he ros-
50, gelato al latie acide e datteri. Il prafumo
principale & quello el fior darancio cha
wiene contrastato oail'acidita del melogra-
no. Un sentore astringente viene data da
una fiduzione al the ross0, bevanda lipica
clei tunisini. Nedls ricetta - continua - anche
| eroccanta deile mandorle dopoizmente
tostate e un gelato cremoso al Leben
acida, alta fonle rulritiva bevata special
mmente nel perioda i Ramadan) & datteri.
Ha pansala di ricordare in una cialda croc
cante anche |3 pasta Brik '

MAHE
couscous
NOTWAR

couscousfest it

THE UNITED STATES

‘The American ambassador of modem
Mexican cuisine

She's & member of the American chef corps,
agroup of chels who uses food

25 a diplomatic instrument

A pioneer of workd cuisine since the creation of
até and City Restaurant in Las Angedes in
the 19805, MARY SUE MILLIKEN is most no-
recogn smbassacor
hno.e 1 b n her Border
Grill Restaurants 3. Los Angeles
and Las Vegas) znd Truk. Mary Sue has co-
authored five cookbooks, co-stared in nearly
400 episodes of the Food Network's *Tao Hot
Tamales," anc co-hnsted 3 food centerad radio
Faw for over a decade in Las Angeles. Mary
Sue has served a5 a fundy
and acvocale of Share Our
nd sisp servas on the Boare
James Beard Foundatan.

BOB BLUMER Gastrana and
seven-ime Guinness World Record hoider s the
creator and host of the television series Sueal
Gourmet, and Cution for Punishment, and host
of World s Werdest Restaurants

His shaws air in aver hwenty oousiies world-wi
de. Blurmer iansfomms orinary ingredients irfo
wow-nspinng dishes Fiough simple cooking
methds, and whimsical presentatins i
becomeh

TUNISIA

The chefof vegetarian haute cuisine In Milan
Compeles with a sweet recipe conceived
during Ramadan

MABIL BAKOUSS works at Joia, the restaurant
of the great Swiss chef Pietr
chein star, The eatery,
lan offers a vegelarian menu, because Leeman
believes that food has to be nourishment for the
body as well 35 for the ming. In Nabd's resume
there are alsa working experiences in A
and Great Bitsin
Ay recipe at Cous Cous Fest’ - Nabil said
conceived dufing Ramadan, when, afte
t as (0 eal something sweet

s e scent of arange blossom
nd pomegeanae, with 2 recuction of red tea,
sour milk ice cream and dates, The sveet per
fume of arange blvssom contrasts With e acid
flawar of pomegranate. The red tea s the typical

s

anddales. And last I‘ﬂrr‘ imlcrun‘n Jr\urd's
isan homage 1o Tunisian Arck "



LA GIURIA TECNICA

IL GIUDIZIO DEGLI ESPERTI
TECHNICAL PANEL THE JUDGMENT OF EXPERTS

CLAUDIO SADLER
PRESIDENTE DI GIURIA
HEAD OF THE JURY
Chef due stelle Michelin, Sacller & milanese
iatare del-
5

clcara | confinl dellestremo
Orinte. Tra 1 Foncator o “Jeunes Rastau
rateurs d Europe & anche auiore di
sei grandilibri i ricette edi dalla Giunti @
cocente in corsl per pr ressonish appas-
sionati

FEDERICO
DE CESARE VIOLA
Gloialista ed esperto di comunicazione, €
ﬂrrr: dialcunedelle pib autorevolitests
Repubbi

City Guide edizione Roma, defia Gui
ai ristoranti dautore Identita Golose @ del
Guida | Cento di Rom di EDT, £ diretiore
sclentifico della Scuoia
docente o master ala Business
Sole 24 Ore, lulm, Gambero Ros:

Ja Palitecnica di Design

Ristoranti dautora [dent
scientific director of the

e e e "Seunta
diDesign’,

ROBERTO GIACOBBO
Classe 1961, & sposato @ ha tre figle. Vice
direltore di Rai 2 con delega a progranmm
di divulgazione, dal 2003 e autore e con
duttore del programma Voyager, su Rai 2
docente allUniversita di Ferrara df master
sulla comunicazione e di Teoria e tecnica
dei nuovi media auplicate ai bani culural
re i b

P

seler, Numerosissimi | prem ricewuti ra
cui il Premio intemazionale Leane coro di
Venezia per fa lv, | Premio Paestum arche-
ologia e il Premia festival della tefevisione
fialiana.

Golder:
Archeol
lialiana*

CARLA ICARDI

fitetio, da cingue anni diige lialian
C urmet, di d di DBInk
Spa, a cui fanno capo quattro riviste di sel-
tore tra cui il magazine Grande cucina, una
ficca produzione difibri ed eventi specia
zati

m; an architect, she's the di
utmel, that is a part of DB
i four magazines of fo
‘Grande Cucina', she lakes car
and books dedicatad to cooking.

FILIPPO LA MANTIA
Nasce perlaprima volta a Palermo
Nel 2001 indossa la carmic
sferiscs 3 Roma e nasce per
wolta; 5! hattezza oste e cuoco, Guida i su
primi risterant: Zagara e La Trattora. Li vive
e sue esperienze pid belle.
Fino a oogi, 3l timone del fisteranie che
portail suo nome, a Milano

He was borm in Palermo. In 200
ra hie vias the chef of
a' ‘La Tranc

himsell host s

Bt




CHIARA MACI

Campana di nascita, bolognese di adozio-
ne & milanese per [avoro, 32 ane
un passata prima da glurista, poi nel mar-
keting aziendale. Blogger di www sorel
leinpentala.com dal 2010 e di www.chia-
ramaci.com dal 2013, sommelier A1S. Oggl
consulents per diverse sziende fond & be
verage, vo'to televisivo ¢ Cuochi e Flamme
U La7d e La/, protagonista del program-
ma "Chiara Mac #VilaDalocdblogger' su
Foxlife. Testimonial di brand italiani e stra-
nieri, Con | suof social network raggiunge
ogni giomo quasi il miione di utenti,

From Campania. she lives and werks in Wilan
32 years oidl and a daughter, soe stugied
marketng. Nowadays she is 3 certificated
melher, she nas her oin bl

N of sacial imeracticns
he's testimor:

GIANCARLO MORELLI
Chef bergamasca, una stella Michefin
Nl 1953 apre | ristorante Pomiroau a e
oggianche in Maracen, *Pomiro-
el Marrakech”. Autore di una cucina consi-
derata “dirempente”, ha nel suo cumculum
siudi, viagyi e giri per il mondo.

Ha partecipata a grandi eventi interazio-
nall come "LoMejor de la Gastrancmia’
In Spagna & “Mislurs 2012°, a Lima, || con-
gresso culinario pid importante nel Sud
America

e Michs
t ramuw

Spain and "hlist
panant culinary

SONIA PERONACI

E una delle cucche pid amate e seguite dal
web. Serittrice, presentatrice & blogger, &1a
fondatrice del portzle Gialio Zafferano.
©ggi si dedica al suo sito personale, www
soniaperonacl it Ha condoo 120 punta-
te della rasmissione “In cucina con Giallo
zalferano” su Fox lfe e, dal maggio scarso,
@volo della trasmissione “Lericette d So-
nia” suRete 4 Eam:m diversi fibri:
maLamiacucina (Rizzoli).

One of the most bel
and blogger, she founde

ronaciit
te ci Sonia”. She wrat
herlast book is Lamia cucing,

MARZIA RONCACCI
Giomalista cel TgZ, conduce 13 lrasmis
sione *Tg2 Insieme” su Rai 2. Romana, &
laureata In lenere e filosofia alla Saplenza
di Roma. Tanti i premi omenuti rnella sua
carfiera, |l "Media Price 2009, || premio
“Comunicazione e Salute 201C°, Il premio
"Personalits Europes 2015 come giomali
sta assegnato dallEnte del Twisma e dello
petiaco/o nel 2013 e, nel 2014 il *Premio

5
Daonne nella comunicazione”,

couscousfest

European Personality
aviard Wormen in Communication”

GIOVANNI TORRENTE

Storico chef sanwitese, lavora alfhotel Tri-
nacria. Qspite di numerosi eventi e trasmis-
sionitelevisive, & stato capilanc della squs-
dra italisna al Cous Cous Fest per cingue
edizioni e vincitore dell'edizione del 2002,
Ha cucinato per il Presidente defla Repub-
biica Carlo Azeglio Ciampi, Giorgio Armani
& Piarre Carciin

DONATO TROIANO

Vive & lavora a Parna. £ diretiore di “INfor-
maCIB0 by Saporie”, che racconta cose
succede nel back stage dellagroalimen-
tare. 5i occupa di economia di mercato nel
setiore enogastronomico e di alimentazio-
ne sostenibile. Coordina Saporie.com, un
nagazine di cultura enogastronamica nalo
nel 2012 dall'evolurione digitate delia rivista
Sapor| e Placer edita da Via Bagutta Comu-
nicazions.

works in Parm;
‘ormaCIBO by Saparie!
about food and wine,

He's the director

Comunicazione.




Vuoi aiutare SETTESOLI
a sostenere Selinunte?

Acquistando una bottiglia di vino
Settesoli in tutti | supermercati

doni automaticamente 10 centesimi
al parco di Selinunte.

Se vuoi donare di pil vai su
www.settesolisostieneselinunte. it

SETTESOLI 4l ¢ scopricome.

SOSTIENE SELINUNTE  INFO@SETTESOLISOSTIENESELINUNTE.IT T




SETTESOLI
sostiene Selinunte

Settesoli, marchio leader del vina siciians, promuove

una grande campagna di finanzdamento & fund raising
& favore del Parco archeologico di Selinunte, in Sicilia

Unluogo di inestimabile bellozza che ha bisogno

di continua manutenzione,

Selinunte & la pii grande area archealogica d'Europa,
‘estendendosi per 310 ettari, i cui solo il 10% & fruibile.

Il progetta “Settesoli sostiene Selinunte” racceglisrs
fondi per migliorare principalmente il tempio C,

il piti importante dellintero Parco per valore storico

e archilettonico, attraverso laveri di restauro, |a creazione
di un percorsa di visita & un impiante di iluminaziane.
Incltre altri interventi pragrammati sena I'lluminazions
della cinta muraria, il migliorarmento della viabilita

& del percarsi padonali.

Per riuscire in queste intento, da Settembre 2016 tutte
le bottiglie Settesoli avranne un collarine che comunica
Foperazione: acquistande una battiglia sard possibile
contribuire automaticamente con 10 centesimi,

Inoltre collaborazioni con banche, media partner
aziends sicillane in vari settori, contribuiranno a divulgare
Finiziativa.

E attivo un sito web dove si trovano tutte le informazioni
necessarie per documentarsi e donare
wwansettesolisostieneselinunte.it, [IBAN
IT31W0894681830000022504092 con possibilith

SETTESOLI##

SOSTIENE SELINUNTE

LA RACCOLTA FONDI PER LA SALVAGUARDIA
E LA VALORIZZAZIONE DI SELINUNTE

di usufruire di crediito d'imposta del 65% (Art, Bonus),
mentre una campagna pubblicitaria per comunicare
in TV il fund raising andra in onda in autunno 2016,

Settescli & il brand pit venduto nef supermercati tra

i3 &4 euro, cresciuta negli ultimi & anni imponendosi
come il simbolo del vin sicilian in Italia & con progetti
diglobal branding che pariana dall Eurapa (Germania,
Svizzera, Danimarca, Olanda, Inghilterra) e si estenclono
a Stati Uniti, Giappone e Cina. Un'azienda, che & prima
di tutto una cooperativa di 2.000 soci che coltivano 28
tipi di uve differenti, su un totale di 6.000 ettari - la pil
grande varieta di uve in Sicilia - ed & da sempre attenta
allo sviluppo sociale, ambientale & cutturale del proprio
tersitorio, nella costa sud oecidentale della Sicilia.

Settesoli, ambasciatore della Sicilia vinicola nel mondo,
contribuits alla notorieté e alla valorizzazione del Parco
Archeologico di Selinunte, speranda di essere da
ssempia per altri proget simili, che aiutine il patrimonio
storico, turistica & culturale della Silia.




L'EVENTO ! THE EVENT

LE CASE DEL COUS COUS

COUSCOUSHOUSES

LE RICETTE DEL MONDO A SAN VITO LO CAPO
1 PUNTI DI DEGUSTAZIONE APERTI TUTTI

Buon appetita

RECIPES FROM ALL OVER THE WORLD
INSANVITO LO CAPO
TASTING CORNERS ARE OPEN EVERY DAY FROM
NOONTO MLDNIGHT NON-STOP

CASA DEL COUS COUS
ALWAHA
THE HOUSE OF AL WAHA COUSCOUS

Spiaggia altezza Via Savola
The beach near Via Savala

1. COUSCOUS DEL SENEGAL
CONCARNIMISTE EDATTERI
SENEGALESE COUSCOUSWITH MIXED MEAT
ANDDATES

2.COUS COUS DELLA COSTA D'AVORIO
PICCANTE ALLEVERDURE
IVORIAN SPICED COUSCQUS WITH
EGETABLES

3.COUS COUS DELLA TUNISIA
CON MONTONE E ZUCCA GIALLA
TURISIAN COUSCOUS WITH MUTTON
A PUMPKIN

4.COUS COUSDISANVITO
CON PESCE DI SCOGLIO
SANVITO COUSCOUS WITH FISH

| GIORNI DALLE 12 ALLE 24

5.C0US COUS DELLO CHEF
CONTONNO EFINOCCHIETTO
CDUSCOUS WITH TUNA AND WILD FENNEL
6.COUS COUS DELMAROCCO
CONPOLLOECECI
WORDCCAN COUSCOLS WITH MEAT
ANDCHICKPEAS
7.TABULE CON VERDURE E PESCE
ALLA MENTUCCIA
TABBOULEH WITHVEGETABLES AND FISH
WITHMINT
8.COUS COUS ALLANORMA
CONPOMODORO E MELANZAJ
COUSCOUSALLA NORMA™ WITH TOMATOES
AND EGGPLANTS
9.COUS COUS DEL GIDRNO
COUSCOUS DF THE DAY

CASA DEL COUS COUS
DALMONDO
WORLD HOUSE 0F COUS OUS

Via Regins Margherita - Via Abruzzi

ILBIGLIETTO
1ibigh ne

1. COUSCOUS DEL SENEGAL
CONCARNEE DATTERI
SENEGALESE COUSCOUS WITHMEAT
ANDDATES

2.COUS COUS DELLA COSTA D'AVORIQ
CON CARNIMISTE E VERDURE
IVORIAN COUSCOUS WITH MINED MEAT
ANDVEGETABLES TUNISIAN COUSCOUS
WWITH MEAT AND VEGETABLES

3.COUS COUSDELLA TUNISIA
CON CARKE EVERDURE
‘TUNISIAN COUSCOUS WITHMEAT
ANDVEGETABLES

4.COUSCOUSDEL MARDCCO
CONCARNIE CECI
MOROCCAN COUSCOUS WITH MEAT
AD CHICKPEAS

5.COUSCOUSDI SANVITO CON PESCE
SARVITO COUSCOUS WITHFISH

6. COUS COUS DELL'ALGERIA CONPOLLO,
PATATEECECI



ALGERIAN COUSCOUS WITHCHICKEN,
POTATOES AND CHICKPEAS

7.TABULE DIVERDURE
VEGETABLE TABBOULEH

8.COUS COUSDEL BRASILE CON LATTE
DICDCCOE FRUTTI DI MARE
BRAZILIAH COUSCOLSWITH CORONUT MILK
AND SEAFOOD

\ CASADEL COUS COUS
DEL MEDITERRANEQ
MEDITERRANEAN HOUSE OF COUSCOUS

Fiaiza Marinelia

1.COUS COUS DIPESCE
FISHCOUSCOUS

2.COUS COUS DICROSTACEI EZUCCHINE
COUSCOUIS WITH SHELLFISH
AND COURGETTES

3.COUSCOUS DITONNO, SARDEE
FINOCCHIETTO

COUSCOUSWITH TUNS, SARDINES
ANDWILD FENNEL

4.COUS COUS DICARNE MISTE
COUSCOUS WITH MIXED MEAT

5.COUS COUS DI KAMUT DI CARNE
EVERDURE PICCANTI
FAMOUT COUSCOUS WITHMEAT
AND SPICED WEGETABLES

CASA DEL COUS COUS
DEL MAGHREB
THE HOUSE OF MAGHREB COUSCOUS

Spiaggia altezza H o San Vite
The beach near the hotel Capo San Vito

1.COUS COUS DIPESCE
FISHCOUSCOUS

2.COUS COUS MAGHREBING
CONMANZD, POLLO E AGNELLD
IAGHRER COUSCOUS WITHBEEF,
LANE AND CHICKEN

3.COUSCOUS ALNERO DI SEPPIE
COUSCOUS WITH SDUID INK
4.COUSCOUS 'AGNELLO
COUSCOUS WITHLAMB
5.FRASCATOLE ALLA MARSALESE
CON MELANZANEE BASILICO
FRASCATOLEPASTAMATHEGGPLANTS ANDBASIL

CASA DEL COUS COUS
TRAPANESE
THE HOUSE OF TRAPANI COUSCOUS

Via Venza

1. COUS COUS DI PESCE
FISHCOUSCOUS

Z.COUSCOUS PANTESCO
COUSCOUS “PANTESCO"
3.COUSCOUS DICARNE

MEAT COUSCOUS

4. BUSIATE AL PESTO TRAPANESE
EUSIATEWITH TRAPANI PESTD!



Relais Bizir, un antico baglio parzialmente ristrutturato situato
in Sicilia, immerso nelle campagne tra Marsala e Mazara del Vallo
e circondato da tre ettari di vigneto.

Il piccolo borgo, datato 1871, occupa una superficie coperta di
2300 maq. {oltre SO vani) ed & situato in un'area tra le piu vitate
d’Europa, a pochi chilometri dall'asroporto di Trapani-Birgi
"Vincenzo Florio”

Relais Bizir & un'imperdibile occasione in un lucge a pochi
chilometri dal mare in cui storia, fascino architettonico e le

bellezze paesaggistiche della Val di Mazara si f ono in un
connubio perfetto

Per ulteriori informazioni:
infoline 335 7406263

www.relaisbizirit
info@relasibizirit




HOTEL TRINACRIA

WIA G, MAZZINI 39 RISTORANTE

SANVITCLO CAPO
TEL 390923 621467
WW'W HOTELTRINACRIAIT

VIAGENERALE ARIMONDI, 15
SANVITOLOCAPD
TEL +390923 972021

WW'W lA(‘AMBUSASANVITO T

CRIK&CROK
RISTORANTINO
VIAR MARGHERITA 99
SANVITOLOCAPO
TEL +39 333 6068268

EL BAHIRA
CAMPING VILLAGE
C/DASALINELLA
SANVITOLD CAPO
TEL +390923 972577
WAWW ELBAHIRAT

HOTEL TANNURE
ALBERGO. RISTORANTE, BAR
VIAR MARGHERITA 91
SANVITOLOCAPO

TEL +390923974240

WA HOTELTANNURE IT

SAPORIDISICILIA
RISTORANTE PIZZERIA

VIASAVOIAZ

MORSI E SORSI
RISTORANTE
VIASAVOIABS
SANVITOLOCAPO
TEL +39 347 5140811

USFIZziusu
RISTORANTE

v WIALUNGOMARE 19
SANVITOLO CAPO SANVITOLOCAPD
TEL +390923421090 2396
WVAN.RISTORANTESAPORIDISICILIAIT R AR 0007

HOTEL MEDITERRANEO

E PROFUMI DI MARE
RISTORANTE

WIAFARO 39E VIAGEN. ARIMONDI 61
SANVITOLOCAPO

TEL +39 0523972027 /+390923 621062
WANALHOTELMEDITERRANEOTP.COM




| COOKING SHOW

SUL PALCOIGRANDI CHEF
WITH GREAT CHEFS ON STAGE

FABRIZI®
NONIS
18SEPT IH2AM

IL REPORTER GASTRONOMICO
CHE AMA “SCONFINARE"

£ macellaio, giomalista enc-gasironomice,
condutore & produliore elevisive.
in macelieria,
Atualmente collabo-
ra con TGS Gusto, Sky e Gambero Rosso
dl & anche conduttore del farmat Sconfi
nando dedicalo al iurismo encgastrono-
mico, Tra i suoi ukimi progetti The Cooking
Showe Marrakchef Express, a serie by gira-
tainMarocco.

THE FOOD JOURNALIST CREATOR
OF'SCONFINANDD

din Maroeco,

LG
POMATA
19SEPTIH2AM

UNA CUCINA DEL TERRITORIO
CON UN PO' DI “FOLLIA™
Amalacucina radizionale delterritorio che,
comeuistessoaflerma, ‘ratta con un pizzi-
codifaliama senzamai
Lo chef sardo di origini carofortine & un
maestro nela cucina di 1onno e uno dai
pitt rappresentativi chet taliant. Ha appenz
imato apertura del suo lezo rislorants, |
Pomata Bistrot a Cagliarl che si aggiunge
cale storice, Da Nicolo a Carloforte e

al ristoranta che porta il suo name, 1l Luigi
Pomata a Cagliar..

ALOCAL CUISINE WITH A BIT
OF "CRAZINESS"

GIORGIONE
2SEPTIH1SM

COUS COUS ALLA CARBONARA
COMNLA SUA GRANDE SIMPATIA
Giorgio Barchiest per witi & Giorglore, pro-
lagonista della serle tv in onda su Gambeso
Rosso Channel dal fitolo “Giorgione - Orto
mbienialo nelia sus dimers, im
mersa in un boseo nei pressi di Montefaico
con animali da coriile e Ln orlo ficchissima
i 3 niylasua espe

ni puntata svela quaiche segreto, pro-
pone tecriche di coltvaziane, cosigh sulla

semplice. E dono lamarricians df cous ¢
proposta lo scorso anne, questanne fo chef
proporr U qustoso cous cous alla carbana-
Cisara da leccarsi haffil

COUSCOUS ALLA CARBONARA,
SEASONED WITH HIS IRRESISTIBLE
GOOD NATURE

be a real reat!



couscausfest.it

\
!
SERGIO

BARZETTI

USEPTIH1Z 00

MISTER ALLORO

Food stylist, mae: di cucina e chel &
1 Londe che non riesce & fare a meno
oroinfutte e suericette. Nasce da qui
U0 soprannome, Mr. Alloro. Laswmpahao
|a preparazione, unite alla creati ello
spitito solare lo hanno portata a d vm‘arﬂ
ospite fisso della trasmissione La prova del
cuoco. B autore di diversi libri diricerte,

=

MISTER ALLORO
Food stst.

CURIDSITA

GIANCARL®

MORELLI

ZISEPT |H1%00

cgus COUS CROCCANTE
HE E UN OMAGGIO AL PERU
un omaggio al Pert, per la prima volta
Sa Lo Capo, laricetta ideala ¢a Gian-
P.:mo Marelll, chef sensibile e geniale

Ci
2

una stella Michelin,

entazione, presenters
radito di ricciol
a

ni Morelli & al timane del
ristorante Jumumcu di Seregno (Milano}.
o

rele proprie origin

el suo curiculum st e viagg peril mon
da ma il suo punto di partenza & sempre il
rispetto defla materia prima, da cui pare
per generare equilion sorprendent

ACRISPY COUS COUS THAT PAYS
HOMAGE TO PERU

oe of Giane

Py o
he e tigre and
i b chief of the r
I

e
intis always the gLz
derta creale 2stonishing

SABLER

24SEPT |H2u08

LO CHEF IN BILICO TRA
TRADIZIONE E MODERNITA
Ama |2 radizione, ma anche la modemnita,
La'sua cucing & ur mix r3 quest due estremi,
alquali applical en s i

sofiadi Claudio Sadler, uno dei
p\\.. famasi chef faliar, 2 stelle Michalin, Ar-

iumisce giova-
af di 130 con lobiettivo di simolare

solidarietae amicizia

Fara assaggiare una ricetta malto ralfinata,

una serigrafia &l embring eon caviale n

©0US COUS, imone, insalata di patste & aspa

A CHEF BETWEEN TRADITION
ANDINNDVATBDN

ruial crive towards
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aveso il sapote
nostie bibite

eie il pusto
della Sicilia

é www.tomarchiobibite.it
08 e

VIMERSITY (&N VIENI A TROVARCI PRESSO
Q\,‘ LO STAND TOMARCHIO
ous A DI VIA SAVOIA
:

Cous

e 1075 SEPT 2016

334 = SANITO L0 CAPD, TRAPANI

SOLO AGRUMI DAAGRICOLTURA BIOLOGICA DI SICILIA A FILIERA CONTROLLAT



COOHING SHOW

IL COUS COUS DELLA
TRADIZIONE SANVITESE
La vera tradizione sanvilese:
Iramandata da generazion sul tarrite
laracconteranno gl chef locali durante due
moment dedicati alle ricetie che proven-
qgane dalla storta antica della gastronomia
trapanese.

r’-lf&‘lllbc 18 s(-.'m-.'rr‘bre PEPPE AMTE

h

Lo .
para e capunt un Lorting
Filetti di lampuga al pesto agrumata gi cap
i 2 basilico, melanzane e pomodoring
caramellato,

Duormenica 25 setiembre s polrs assaggia-
relaveraricena tradizionale i cous cous ol
pesce, realizata con la semala incocciata
amano, A cucinada ire del pil rappreser
1ativi chef sanvitesi: ROCCO PACE. 2
mone del istorante Crik & Crok e vincitore
fo scorse anno del Camgionato mondiale
@l cous cous, IGNAZIO GALANTE. chef
della tratoria U'Sfizziusu, sul lungomare di
San Vito Lo Capo e GKOVANNI TORREN-
TE, chef alfhotel Trinaciia, Ospite dl nume-
rosi eventi e trasmissioni come La Prova
del Cuoco, La Vit in Dirells € Uno Mattina,
@ slaio capilane della squadra del Cous
Cous Fest per cingque edizioni.

IL CONCENTRATO DI MUTTI
EL'OLIO BARBERA ESTRATTO
NEL TERRITORIO

pomadoro. Lo storico triplo concentrato:
dellazienda sara protagonista di e coo-
A
o SONIA PERONACL cuoca, presen-
tatrice e biogger, fondatrice del poriale
Giallo Zafferane. Un appuntameno sar
dedicato allcro verde del terrtorio, I0lio
dal sapore unico che s estrae negli uliveti
dellazona con [a hirma dei Pregiati Oleifici
Barbera.

couscousfestil

'I'RA.DITIONAL SAN UITO CDUSCOUS

ner of Bt year's Cou

IGNAZIO GALANTE

u
-'JGIDVANNITDRRENTE
| Trinacria, He has
ammes ke Ls

MUTTT'S TOMATO PASTE AND LOCAL
BARBEHﬂ S OLIVE OIL




per deliz
salse freddeo per

Usalo a calitt

per addensare e dare

sapore ai sught dalle |
{unighe cotture come
ragil e stufati.

olio per creare |
alse df

stuzzicanti's
aecompagnamentao per

o la carne.

(e
il pe

PARMA-ITALIA

Intenso e gustoso, il Triplo Concentrato Mutti dona
gusto, colore e con

stenza ad ogni tua ricetta.

I'l|1\\ Ci vogliano 7 kg di portodoro fresco per produrre | kg di Triplo Cancentrata Mutt!




COOKING SHOW

FILIPPO LA MANTIA

INTERPRETA IL COUS COUS BIA

INTERPRETSBIA COUSCOUS

20SEPTIH1300 | 21SEPT IH20.30 :IHSEPTmu.u

ATAVOLALERICETTE
PIU GUSTOSE FIRMATE
DA UNO DEI PIUNOTI
CHEF ITALIANI
Sara Filippa La Ma
apprezzall in ltalia @
nista delle ricette di Bia cous cous. GSIE e
cuoco, come amadefinirsi, La Mantiainter-
pretera il gusto del cous cous Bia, azienda
leader europeo nella produzione di cous
cous e leader mondiale nedla produzione
di cous cous bilogico ¢on sede ad A-
genla {Ferrara). | pubklico della lassegr:l
potra assaggiare alcune delle sue
realizzate con materie prime di alta qual La,
in abbinamento ad etichette siciliane,
quro La Mantiz gestisce Milano un ri-
che poria il suo nome, proiezio-
e o profumi e oei sapon di Pantellenia:
cannoli a colazione, aperitivo con panelle

. uno degli ch‘i o
st

eroccanti e a tavola cous cous e caponata.
La sua cucina si basa sulluso di prodat-
1i siciliani di stagione, in cui spiccano g
agrurii sia per e Ticette dolci sia per quelle
salate.
Dal ristorante “Filocontinuo® di San Vit Lo
Capo, approda aRoma alle cucine dellno-
tel Majestic per poi lanciarsi nella sua ult-
ma (finara) aveeniura milanese.

THE TASTIEST RECIPES CREATED
BY ONE OF THE BEST KNOWN
ITALIAN CHEFS

breakfast,
cous

5 anc



EVERY DAY

DEGUSTAZIONI
h12-74 » COUSCOUSVILLAGE
wﬁmmﬁm ol us fipuses

CASADELCOUS COUSDALMONDD
Via ReginaMargherita (zngola Via Abizai}
CASADEL COUS COUS DEL MEDTERRANED

Piazza Marinella
CASADEL COUS COUS TRAPANESE
ViaVenza

CASADELCOUS COUSDEL MAGHREB
sullaSpiaggiafateza ot Capo San Vo)
CASADELCOUSCOUSALWAHA
sullaSpiaggiafalteza Via ivail

118.30> LOUNGE CONAD
ﬁammm[a\[vmﬂnmlmnq:u;gu\
Sqmmnl degus

EXPO VILLAGE
h12-24/Via Savoiae il

Margherita
Ungrand el predusngariange st
silane maiaes,

REGOLAMENTO / TERAS ANT CONDITIONS

PROGRAMMA /PROGRAMME

VEN/FRI16

ELECTROLUX EXPERIENCE

h14.30- PalaBia/ Sede di Gara /2
Ennml:ipnhnmmmih

003 COs con pesce affumicato e ortaggi croceanti
marinati. A cura della | v Federazioneftaliana
cuochi di Palermo
MICIIHHIIWIMIKELEIIIGIIIEI with fasting
Ingresso| e Eil

ELECTROLUX EXPERIENCE
h18-PalaBia Sese diGara Vo
Icous cous dasirada. Acura i/ v/ Federica Della
Vecchia, chef delistorante Bioessetidi Palermn

SAB/SAT17

CAMPIONATO TALIANO
BICOUSCWSIIIA

I‘SEWI'IIIILEJ"SEMIHNM
MARIND vs. FLORIS

Tacket 10€

hi14.-PalaBia ] Sede di Gara /oo
22 SEMIFINALE | 2 SEMF-FINAL
LIPARIus. FAIENZA

Ticket 10€

fastiog
Ticket 10¢

ANDY LUOTTO EEﬁJ\'MNI'IDNIIENTE
hio- Malllafiedpdlﬁara

taristco Vinie Sapor i ica.

Ing

Ticket 1€

PRESENTAZIONE DEL2° CAMPIONATO
JALIANO DI COUS COLIS BIA

KACHUPA  *

h22.30-Piazza Santuario

s 0 Lhe g

FOODVILLAGE
Fickeehan e 106

ol i a i

sy

sl

PALABIA
TCHET CAPAEHATID]COUS OIS 13115

CCAMPIONATO ITALIANO
DICOUSCOUSBIA
1t

ITALMNBIA £O

liiﬂAF.MI.E | 3 SEMILANAL
SANNA vs. NERINI

ALVARO

SOLER

h2230-Piazza Santuario




DOM/SUN18

CAMPIONATO ITALIANO
DICOUSCOUSBIA

{TALIAN B COUS COUS CHAM)
h13-Palaia Sede di Gara

LUN/MON19

ELECTROLUX EXPERIENCE
h14.30-PalaBia/ Sede di Gara  V20u2
i Oroner|

couscausfest it

MAR/TUE 20

ELECTROLUX EXPERIENCE
11- PalaBia  Sededi Gara | Vrioe:
Actradella (i Federaione ftalianacuochi i

Wessin
CODKING SHOW CON DEGUSTAZIONE  wih losting

FIMALE | FIkAL
Ticket 15€

Tlapamel!ellataumm
COOKING SHOY CON DEGUSTAZIONE | itf tsting

GIUSEPPEABATE

h16.30-Palalia Sededi Gara | Vonue
Acuradsla i Federazione italiana euehi di
Sinatisi

FILIPPO LA MANTIA

LE RIEEFFEDIBMCGUSCUUS

B LS RECIPES

h13- PlHIiJ‘SEdemGa'awla"m
Iicous cous di mais erisa alla palermitanain

Acuma dello with chef

(= [with bosting agradolee | v i cor Fouscous v
S S
CODHING SHOW CON DEGUSTATIONE il isting
PEPPEBUFFA Ticket 10€
h1830- PiHlii'SﬁﬂEdlEaraJ Vere
3 Acuratel/ ELECTROLUX EXPERIENCE
“mmw“"“mm"m’“ Siella. h15- PalaBia | Sede iGara / Venue
tantis, sty it asting ; -
> SRR Ticket 10€ Giuseppe Costa el storante | Bavaglina di Terasini
b s 1P L ka el
COOHING SHOW CONDEGUSTATIONE | with fasting
FABRIZIONONIS 120-PalaBia | See i Gara Vo Tiket 106
120-Pakaia See diGara/ 12 Cons eousala carbonara.. dimare o1
mmﬁmsmmwdmem

o0 0015
(COOKING SHOW CON DEGUSTATIONE | with fosting
Ticket 10€

i
COOKING SHOW CON DEGUSTAZIONE | with fosting
Ticket 10€

h21.30/ Piazza Santuario
SPETTACOLO Di CABARET

ANNALISA

h71.30{ Plazza Santuario

CAMPIONATOITALIAND r CONCERTO

DICOUS COUSBIA 1 GRATUITO

(TALIAN BIA COUS COUS CHAMPIONSHIP

12145 Plama Santuario

PREMIATIONE | AWARNS CERELAONY -

1SOLDI SPICCI skow “"0 )
¢

GIORGIONE

h19-PalaBiaSede diGa

‘Cous cous alla carboniara /(i

COOKING SHOW CONDEGUSTAZIONE | wi
10E

SAPORIE DINTORNI CONAD
120,30 -Palaia / Sede di Gasa / Veroe

llcous cous i Pina Cuttaia,  stele Michelin
Cous cous al gambesorosso di Mazara con maionese,
finoechietto, ficodindia, pistacchio diBronte e

g feton. Acuragi/
della CompagniadegiChef.
Dolcemente cous cous § cura defia chef Fabrizda
Barontin el CompagniadegiChel.
Cooling Shuw can dequstazione ] with nsting
Tieket 106

CARBONI

22/ Piama Santuario




MER/WED 21

SERGIO BARZETTI
LERICETTE DIBIACOUS LOUS

13 -Palabla Seded G Ve

‘Cous:cous di farro.con pomodarini datterino.

mnmmmmnmmm
di

Sergio
nmqmmmne\mwnuhmmu
CODIING SHOW CON DEGUSTAZIONE it trsing
Ticket 10€

ELECTROLUX EXPERIENCE
1115 -PalaBia | Sede di Gara s
Cous cons 2 pistacchio emandoria su latte di
mandoria pizzuta d'Avola ericotta

Amlanéutlffh!mmmnemfmmrlhn
Carmela Resort aRiposto

COOKING SIWWCEMDEHJSTMIDNE Jwith tusfing
Ticket 10€

GIANCARLO MORELLI
19 -PalaBia / Sedadi Gara  enue
fnlsmmtmmmhrﬁﬁldll\mll‘ih:hdl

l:lm:lll: SHOW CON DEGUSTAZIONE
with tosfing.
Ticket 10¢

FILIPPO LA MANTIA
LERICETTE DI BIA COUSCOUS

COORING S HOW CON| DEH.IST.IIIWE | with tosting
Ticket 10€

CAMPIONATO DEL MONDO DI COUS COUS
COUS COLS WORLD CHAMPIONSHIP
h21.30Piazza Santuario
Presentazione dell delegaziondei Paesiingara |
nloducton o chalenging Cuntes defgation

concsaro |
GRATUITO

EDOARDO

BENNATO

h23/ Piazza Santeario

G0/ THU22

FILIPPOLA MANTIA
lER\EEHEDIEIﬂmUSEUUS

lllZ PalaBia | Sede diGara Vo
|Inusml1nimiimﬂlmum

CAMPIONATO DEL MONDO DI COUS COUS
coise QLD CHAMPIONSHIP

1 Palallia Sete i Gara 50

13 SEMIFINALE { 17 SEMFINAL

ITALIA vs.ISRAELE

Ticket 156

ELECTROLUX EXPERIENCE

16 PalaBia Sede diGara  Verie

Le lacrime del mare:risotto con sgombro, erbetta
Mauro e acrime di

' Acura dello chef Alfio
Visall et mm»emmmm—

na Cuochi.
INIIIMGSHWCEN DEGUSTAZIONE with tusting
Ticket 106

CMIDNA'I‘I] DEL MONDO DI COUS COUS

b8 bt [
2 SEMFNALE 2500 FIAL
STATIUNITIvs. MAROCED
Ticket 15¢

h2030- PalaBia / SedediGara | Voo
3 SEMIFINALE | 37 SEMIFINAL
FRANCIA vs. MAURITIUS

Ticket 15€

CAFELECOUS COUS

h21.30/ Piazza Santuario

Talk showw condatto da Giankuigi NuzziTra of pspiti i
‘ghormalist Giorgio Mulé e Antonio Calabra, o scritiore
Giwseppe Di Piazza e foste £ cuaco Filippo La Mantia.

FERRERI

h23 [Piazza Santuario

COMCERTO
GRATUITO




WEE DM E

VEN/FRI23

FILIPPOLA MANTIA
L ROSSO O AUTTI
h12-PalaBia Sededi Gara
Mmﬁgﬂnmmmmgamw
201 DU

NGICIHG SHOW CON DEGUSTAZIONE | vith fastiny

CAMPIONATO DEL MONDO DICOUS COUS
i T

h14-PaiabiaSede diara
42 SEMIFINALE [ 4 SEMT-FINAL
TUNISIA v, ANGOLA

Ticket 15¢

ELECTROLUX EXPERIENCE

h1830- Pm:ﬂm | Sededi Gara | Ven
5% SEMIFINALE [ 5 SEMIFINAL
PALESTINA vs. PERU

Ticket 15€

SAPORI EDINTORNICONAD

SAB/SAT 24

CﬂMPIﬂﬂATDDElMIJNDﬂIHCDIISm\IS
COUSCOUSWORLD CH
h12-PalaBia  Sede di Gara | Verue
FINALE FINAL Ticket 20€

RONACI
ILROSS0 DI MUTTI
h14.-PalaBia Sede di Gara
Pnu;m-elmnms mloldmadl

o, 7
momuanwwcumwnmm [ with tosting

COOKING SHOW

conseousfest it
S
ous
¥

b & TR

DOM/SUN25

OILTASTING

B12-PalaBia | Sede di Gara | 251z
Dlioextravergine |GP Sicilia: un olio, una regione.
A oura e Assessarato Regionale Agricottura.
Incollaborazione con il Comitate prometore ofio IGP:
DEGUSTAZIONE | fosting

Ingressolibera 2 2Ly

1L COUSCOUS DELLA TRADIZIONE
INCOCCIATO AMAND

1114-PalaBia/ Sede di Gara/
\Imsmsnipem hamusamilm

Amnna;hddhml’m wmhm
Giovanni Torrente.

Barbera
COOKING SHOW CON DEGUSTAZIONE | with tosting
Ticket 10€

FILIPPO LA MANT]
ILROSSODIMUTTI,
h18-PalaBia Sede di Gara

losting
Ticket 10€

WWINE TASTING
h18.30-PalaBiaj Sede di Gara | Vonue
Innovarione. sostenibilii nuovi inpreaditari
agricoli professianisti nella tutela della tradizione
@ dellasicurezzaalimentare. A cura dell Assessorato
Regionale Agricaltura. In callaborzione con [stituto
regionalevinie ol i Siciia

concetrato, seeco e amostito.

(COOKING SHOW CON DEGUSTAZIONE |/ with rsting
Ticket 10€

I tasting

CERIMONIA DI CHIUSURA
h21/PiazzaSantuario

Ingressolibere /(e 2y

ROBERTOLIPARI
ERADIOLES

h2L.30 | Piazza Santuario
Battipanni... Lipari tutto

i di un cuar
CLAUDIO SADLER

namatore. ncundwsmmmddnsmmle 3 B
Coline Goeare,1stl e hl@m:ﬂnfﬁgﬂem(}am_‘ femie
r 4 ‘h‘. Timone, i i
stea lichn,
‘COONING SHOW CON DEGUSTAZIONE it fating
e Tickt 10€
CAFELECOUS COUS CAMPIONATO DEL MONDO DI COUS COUS
h2L.30] Plaza Santuario COUSCOUS WORLD CHAMPIONSHIP:
Ta'l(snwmnurmdallamhncdimqhnsnuyh COUS COUS WORLD CHAMPIDAGH

b el nIL30f

Hlm LaMantiae Clandio sﬂlu

PAOLO SIMONI

2230 Pianza Santuario

PREMIAZIONE / AWARDS CEREMANY
Ingresso Kbero

AFRICA MANDINGUE

|z13nrllmusnnm
Ingressaero, QL
Beatedetticofeat. - e

DIRENATO/GLO o
24 Piazza Santuario 5 ‘

Asecquiie D sel o Luca de Paoki e Glargio Gul

SPETTALOLO
GRATUTO

(ﬁ




COOKING SHOW

10€
IL TRIONFO DEL GUSTO

AUTENTICAMENTE ITALIANO
THE TRIUMPH OF AUTHENTIC [TALIAN TASTE

Persone oltre le cose

Sono due gli appuntamenti dedicati ai
sapori della cucina faliana firmati da
Conad, main sponsor della rassegna
allinsegna del marchio Szpor &Dintorn|,

STEFAN®
DEGREGORI®
FABRIZI
BARGNTINI
20SEPTIHZ030

TRE PIATTI FIRMATI
DA GRANDI CHEF
STEFANO DE GREGORIO = FABRIZIO

BARONTINI fanno parte della Compagnia
i rhel‘ un team di 50 presti

nlan interpratate con creativi
aione al territoric.

Fabrizio Barontini presentera una ricetia di
cous cous dolce menire Stefana De Grego-
fio, di Busto Arstizio (Varese), propoma un
cous cous al gambero 0350t Mazara con
maionese, finoochiette, ficodindia, gistec
chio i Brone & imone. Gusst star dellap-
puntamento il grande chel PING CUTTAIA
dlel rlstorante La Madia 3 Licata {Agrigenta),
premiata con due stelle Michelin,

e attar

o dates ded
Italian
roof

There are
flavours

5P
Sapori&Dintormi

“THREE DISHES CREATED

BY GREAT CHEFS

STEFANO DE GHEGGRIG arn (l FAERIZ!D
Chete,

The guestst
PlNDCUWNAI’U the
icatay tea), whis has been swarded two

Bethegreat chet
ant L.

IgLES
CORELLI
SALVATORE

TASSA

L3SEPTIHZO30

DUE STELLE IN CUCINA
IGLES CORELLI, una stella Michelin, &
chef del ristorante Atman di Pescia (Fisto-
ia). Custode del patrimonio gasironomice
emiliano-romagnolo, proporm una rice
di “cous cousin verde',
CDH lui unaltra stella Michelin, SALVATO-
ASSA, del ristorante Colline Clociare,
in '1m\- ncia di Frosinane. Energico e san-
quigno, i definisce cuciniere d campagra
perché la sua & una cucina che di autent]
camente voce al termitorio,

TWO STARS INTHE KITCHEN
IGLES CORELU ane i

e
Aopeaing ongside Him i e analer
I SAL\IATDRE TASSA

genuinely gives a voice ta the |ocal area,



CONAD E IL COUS COUS FEST.
| VALORI NON CONOSCONO CONFINIL

SARORI
DINTORNI

CONAD

Si dice che i valori guidino gli esseri umani nella loro interazione con l'ambiente sociale. Se
acceftati e condivisi, se promossi e colfivati permeftonc a una comunitd, grande o piccola che
sia, di trovare quel filo dorato che unisca tutfe le persone che ne fanno parte. Conad, da offre
cinquant'anni, rispelta e assimila le abitudini dei diversi lerrifori in cui mette radici offrendo
in cambio sensibilitd e comprensione, intraprendendo un dialogo quotidiano che va al di la
del semplice rapporto supermercato-cliente. Non a caso Conad con Sapori&Dintorni, il suo
marchio pit vicino al territorio con cui seleziona le eccellenze enogastronomiche italiane, sard
protagenista per il sesto anno consecutivo del Cous Cous Fest, la manifestazione dedicata al
piatto della pace e all'integrazione: il cous cous. Una festa di sapori che punta ad abbattere
le barriere della diversita, a infrangere i confini del gusto. La presenza del marchio blu e
oro in questa rassegna non & una semplice sponsorizzazione, & pit uno comunione di idee.
Nella suggestiva location di San Vito lo Cape, tra musica e cibo, culture di tutto il mondo si
influenzeranno in un continuo scambio di valori. E di sapori. Noi ci saremo. Voi non mancate.

@CONAD

Persone oltre le cose



Electrolux
Autherized

Con Libero Point
di Electrolux Professional

a di cottura mobile, versatile, compatto
thi refrigerati

> Consente di preparare piatt appetitosi e
shziosi direllamente davanti ai vost
mantenendo un ambiente confortevole

> Sistemna di fltraggio A
tecnologico

clienti

i-Odori altamente

SAGRIM

SAGRIM Srl Tel. 091.226676 - 335413737 - 3581599718 s s
NTI E ARRED| FER LA RISTORAZIOME

Via Giotlo, 8% - Palermo. wwwsagrimit - info@sagrim.it




COOKING SHOW

ESPERIENZE CULINARIE
CHE LASCIANO IL SEGNO

CULINARY EXPERIENCES THAT MAKE THEIR MARK

[{] Electrolux

Nove appuriamenti con grandi chef e co-
oking show organizzati in coliaborazions:
an la Fedesazione italiana cuochi d Paler-
mo, Trapani e Calabria, Siracusa e Messi-
na. Lelence compieta in programma.

Nine dates with celebrated chels an
cooking shows, organized

with Italian Cook
Palermo, Trapanl and Calabria, Siracusa
and Messina. See the program for furiher
infarmation.

FEBERICO
BELLAVECCHIA
16SEPTIHIEM

CREATIVITA E PASSIONE

l: chef del nstorante Bioesser a Palero
palle un master del Gambero Rosso
ed esperienze alla Locanda della Tamarice
@ a ristorante L'Altra Mastai, una siella i
chelin.

CREATIVITY AND PASSION
Fe s the chef of the restaurant Bicesseri in Pa
lermo. He 1as completed
bero Rosso and gained exper
dallaTar and the one sta
rant LAl Masts

helinrestau-

GIUSEPPE

20SEPT|H1500

UNA STELLA SICILIANA

Una stella Michelin, lavora al ristorante Il
Pavaglino, a Terasin, dove propone una
cucina che utilizza i prodott della sua terra,
Proporia in degustazions ur'arancina di
cous cous.

ASICILIANSTAR

He Michelin star and heis
restaurant Il Bavagino in Temasi
foad using ingrediens from his ho
10 3 couscaus “arancing

ANBREA

MACCA

2SEPTIH1500

TRADIZIONE E INNOVAZIONE
Lavora al fistorante Donna Carmela, alfin-
temo dellomonime resor a Riposto (Ct).
tavorato con Cictio Sultano, al Barbali-
i e da Paclo Amadori, Presenterd un cous
cous & pistacchio @ mandoria, su latte i
mandora di Avola e ricotts

TRADITION ANDINNOVAHON
restaurant D

couscousfesti

ALFI®
VISALLI
DSEMTIHIEM

Il. GRANDE INTERPRETE

DIRICETTE A BASE DI PESCE
Alfic Visall dellAssociazione Provinciale
Cunchi Etnei - Federazions Italiana Cuochi
- presenterd la ricetta "Le lacrime del mare”,
N cous cous con sgambr, erbetta Mauro
elacrime di peperoncino rosso

AGHEATCHEF DF FISH RECIPES
salll of & one Pr

s recipe "Le Lacrime def
sea), couscous with macks
i and il pepper

GIUSEPPE
GIULIAN®
3SEPTIHIGH

LO CHEF ALLA RICERCA

DEI SAPORI DIMENTICATI

Miaestro di cucing e pasticcere, & executive
chef dells Federazione i2lizna cuochi,
Laricerca diingrecient e sapori dimentic
50N0 per lui ko spunto per Nuove creazioni.
Ha partecipate a tanti cancersi di cucina e
pasticeeria.

THE CHEF INSEARCH
OF FORGOTTEN FLAVOURS
i

making, he is the
ation

M

newcreations. He
oking anc pasi
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#TuttaUnAt_tg;ﬁgm

liScaso.

- -

ms;n_dia:iiun; imn;nhiiiarel dlel éru;po UniCredit, a Ul'liCI'Edit SU bltocasa

e/o comprare casa Sodieta di intermediazione Immobifiare
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“anche questanno UniCredit
sl conferma - sottolinea Sebastiano
Musso, Regional Manager Sicilia
diUniCredit - sponsor del Cous Cous
Fest, che st svolge nell'incantevale
cornice di San Vito Lo Capa”,

“€ una manifestazione nella quale

L2 banca crede particolarmente perché
consente di celebrare le straordinarie
bellezze della Sicilla, attraverso

12 promozione e la conascenza di un
piatto ricco di tradizioni e storla intutto:
il Medlterranea, con tutte le sue diverse
declinaziont nelle reglon. £ anche
unmaodo per fare incontrare culture.
diverse, favorire il dialogo Fra i paesi
anche laddove & pib difficile, consentire
proficue aperture e cantaminazioni.

tra terre e culbure tra loro lontane”.

“Noi di UniCredit riteniamo che mettere
Ln contatto paesi diversi sia unaricetta
fondamentale per La crescita dells




Bia: innovazione e tecnologia
per ottenere i migliori cous cous

ietanza simbolo dei paesi
nordafricaniil cous cous &
divenuto un piatto che esprime
il territorio, a partire dalle materie
prime con cui & pradotto e costituisce
unottima alleato per tutti colora che
hanno poce tempo per cucinare, ma
vogliono mangiare in modo sano,
leggero e nutriente,
Oggi Bia, nata nel 2004 da uno storico pastificio italiano, &
leaderin ltalia per produzione e commercializzazione di cous
cous, sul podio delle prime tre aziende in Europa e al primo
posto nel monda per la produziene di cous cous bia,
Nel 2005 'azienda producewa 4,000 tonnellate di prodotto,
oggi la capacita produttiva & di 30.000 tonneliate ¢ '80%
del cous cous prasente sugl scaffall del supermercatiitaliani
& prodottodaBia.
E se | numeri sono significativi lo & ancora di pits la gualita,
cheda sempre ha rappresentato per 'azienda del ferrarese
unoblettive imprescindibile."Presentandori 3l mercato come

%- coud cous Winggians

"Gli specialisti del cous cous” - spiega lingegnere Luciano
Pallini, AD di Bia - abbiamo puntato ad offrireil meglio sotta
il profilo organolettico, nutrizionale  di salubrita del prodotto,
Conle aziende agricole e i mulini nostri fornitori abbiama
stabilito rigorosi protocalii di produzione per garantire
precise caratteristiche e continuita nel tempo, oltre che

il rispetto dell'ambiente, valore che fa parte del nostradna’.
Punto diforza dei Bia cous cous & che non necessariamente
devono essere cotti:la preparazione pud avvenire
semplicemente reidratando il prodotto conacqua calda o
fredda: sono, quindi, ideali per tutti coloro che hanno poco
tempo a disposizione ma non vogliona rinunciare a nutrirsi
correttamente. Limperativo della qualita & associato a quello
dell'ampiezza di gamma: oltre alla linea convenzionale,
conlasemala di grano duro e integrale, ¢'2 quella bic che.
comprende, tra gli altri. i cous cous difarro, kamut, orzo e
quattrocereali. E ancora la linea dei cous cous aromatizzati
con spezie e quella dei senza glutine dimais, riso e maise
tiso, cui si & aggiunta la linea Wellness in tre referenze, cecie
lenticchie rasse, grano saraceno ed integrale lenticchie rosse




CAFELE COUS COUS

GRANDI OSPITI
A CONFRONTO

SULPALCO
GREAT GUESTS MEET ON STAGE

A CONDURRE | DIBATTITI GIANLUIGI NUZZ|
EMARZIA RONCACCI
Chet gion andi

THE JOURNALISTS
GIANLUIGI NUZZ]
AND MARZIA RONCACCI
WILL BE PRESENTING
THE DEBATES
Chels, jpurnalists and greal guests will be faking
part nCale e cous cous, the talk snow of te
Caus CousFest. On Thurscay 22 and Friday 23
Seplember al 930 they will be miesting in Piazza
Sanwario. On Thursday te jousnalist ancd TV
presentar GIANLUIGINUZZ wil b fivening
upthe debate. He s famous for his rvestigative
jotmalim baok atican Led. wiich was a bast
sellerin 2009 ano has been ransiated inla 14
languaes, Jning im an staged. be fhe
joumalists Antorsa Calabro and Giorgio My,
chief editor of Panarama, the fourrast and
wiler Giuiseape i Plazza, the hostand cook
Filippo LaMandla, and (he deputy edito of the:
newspine | Giamale o Scilia” Giovanni Pepl.
On Friday 23 thie talk show will e presenle
MARZIA RONCACE! T2 newsreader and
prseriler ol the programme Tg 2 insierme’.
Her guigsts willnclice the Michel Starad
Claudin Sadler and Giarcara Woreli, the blog-

* ger Chiaraiaci and Sonia Peronaci, who will be

prasenting her test book. "La mia cucina’.




Regione Siciliana

Assessorata Regionale dell'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea
Dipartimento Regionale delfAgricaltura

in Sicilia c’é

UN MARE DI SAPORI

Le eccellenze dell’'agroalimentare
siciliano in vetrina su navi e traghetti
Liberty Lines e Caronte & Tourist

in collaborazione con Caronte&Tourist = Ustica Lines




SICILIA:

terra di saporie di cultura

C'é un'isola, ne are il mondo.

Una terra di belle:

la non produc o buc
orattutto alimenti sicuri, provenit
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KACHUPA

LA BAND NATA PER STRADA
'CHE HA ENERGIA DA VENDERE
LaKachupa & unpiatto tipico di Capo
Verde (Africa) con ingredienti poveri

ma ricehi di vitamine. L'energia Kachupa
nasce da questa 2uppa, simbolo
disemplicit e di amore verso la natura.
Nata come band distrada, fatanta
strada ingiro per |Europaevende 5

INGRESSO
'LIBERO

THE BAND FROM THE STREET
THAT'S FULL OF ENERGY

Hachupais atraditional dish from Cape Verde
{Affica) with simple Ingredients butrichin
“itamins, The Kachupa energy originates.
fram this soup, a symbel of simplicity an
Iove of nature, I started a5 a street band,

had enomaus SUCeess on tour in Europe
and soid 5 thousand CDs in Haly and France.

mila.cd intalia e Francia,
registrare un wera od, Gabrovo Expne&i‘
prem\atoda Radio pog ork

That wa:
real CD, Gabrovo Express, which won Radio
s prize for best self-

come miglior di del
2008, Suona in prestigiosi festlval

They lay at prestigious festvals and shows

impartanti atisti La loro it
energica patchuka al femminiie in bilico
tra i suioni del Mediterraneo e quelli dei
Baleani.

tage withimpartantarists
Their music is an energefic female patehuka.
somewhere between the Mediterranean and
Balkan sounds.




SIBALLA CON SOFIAL
DANCE WITH SOFIA!
IL FENOMENO DEL POP

FARA ESPLODERE LA PIAZZA
SULLE NOTE DELLE HIT
OMENTO

el Coca Cola Summer Festival e
siric RTL

THIS POP PHENOMENON WILL MAKE
THE SQUARE EXPLODE TO THE
SOUNDSOF HISLATESTHITS




SISTEMA INTEGRATO PER LA VALORIZZAZIONE DEL PATRIMONIO
ENOGASTRONOMICO E CULTURALE DEL DISTRETTO TURISTICO VINI E SAPORI DI SICILIA

“IL GUSTO DEL

Il future del turismo risiede nel perseguire la «salvaguardia della
specialitas de|§1ngu\|(e!’r\tun fortemente voluta dall’ Organlzzazm-
ne Mondiale del Turismo, di cui il cibo & uno degli el

LA CULTURA”

VINIMILO di Milo [Catania). Le tre manifestazioni sone sicuramente
tra le piis note, seguite & partecipate del settore degli eventi eno-

L'idea forza per il Distretto Turistico Vini e Sapori diSicilia & quell &
costruire un sistema integrato per valorizzare Iimmenso patrimo-
nio e culturale che la Sicilia e per dare
un valare aggiunto al Territorio.

Lobiettivo principale che si intende perseguire & quello di promua-
vere e commercializzare un prodatta culturale d'area dotato di una
forte identita e ficonoscibilita, e di avviare in moda organico un
esempio concreto di strategia integrata in cui le eccellenze enoga-
stronomiche siano funzionali alla sviluppa sacio-econemico ed alla
crescita del wirlsmo in generale.

Le strategie identificate contano sulla valorizzazione dei glacimenti
enogastronomici e delle risorse culturali e ambiental, sulla riquali-
ficazione e il potenziamento dell'afferta turistica e dei servizi con-
nessi; sullo sviluppe di strategie di marketing territariale; sull‘iden-
tificazione del Territorio e dei suoi pmdom

In particalare, sii delleii
turismo enogastranomico P grande rilevanza all'interno del circui-
10 regionale, per & migliorare | 2 del
prodotto turistico regionale.

Da questi obietfivi e strategie nasce il progetto Sistema integrato
per la valorizzazione del patrimonio enogastronomico e culturale
del Distretto turistica Vini e Sapori di Sicilia - “ll gusto della cultura”
che & stato finanziato dall'Assessorato Regionale al Turismo.

Un progetto che intende affiancare alla produzione agroalimenta-
re quella dei servizi turistici allo scopo di intercettare e soddisfare
nuovi segmenti di consumatori interessati alla fruizione dei prodotti
nei territori di produzione al fine di “immergersi” nella cultura dei
lucghi e di vivere le esperienze di consumo come oceasioni di arric-
chimento culturale e sociale. Tra queste, per la presentazione delle
piis importanti realta enogastronomiche siciliane, con particolare
attenzione al mende del vino, sono state individuate il COUS COUS
FEST di San Vito Lo Capo {Trapani], FINYCON di Menfi [Agrigento] e il

L B,

POFESK.

i in Sicilia, legate tra Faltro a tre territori fortemente
vocati oltre che all'agricoltura ed all'enogastranomia, anche al turi-
smo, & quindi 50no del moment importanti ed efficaci per la prome-
zione del patrimonia enogastronomico delle eccellanze certificate
siciliane. All‘interno degli spazi espositivi di queste tre manifesta-
zioni, sara allestita un'area dedicata alle produzion agroalimentari
di qualits certificate siciliane: un Patrimonio enogastronomico, che
nellz maggior parte dei casi presuppone tecniche tradizionali di pro-
duzione tramandate nel tempo, al quale si affiancano veri e propri
giacimenti culturall, risorse ambientali uniche, storia e tradizion
millenarie.

Un vero e proprio Villaggio de! Uwstreﬂu Turistico Wini e Sapori di
Sicilia in cui i wisitatori saranno accolti con s proverbiale cortesia s
ciliana e potranno immergersi in un percorso esperienziale ed emo-
zionale che, arricchito da momenti di degustazione, dimostrazioni
& incontri, gli fard scoprire e conoscere la Sicilia e le sue eccellenze.
Il Distretto Turistica Vini e Sapori di Sicilia, riconasciuto dalla Regio-
ne Siciliana, giusta D.A. n. 34 del 13 giugno 2012, nasce dall’azione
sinergica tra pubblico e privato.

Capofila & il comune di San Vito Lo Capo.

‘Distretto Turistito
Vini e Sapori di Sicilia

Sede legale Via Savola, 167 - San Vito Lo Capo
Sede operativa Palazza Panitteri ~ Sambuca di Sicilia
www. distrettoturisticoviniesaporidisicilia.it
distrettoviniesaporidisicilia@pec.it

Ee2

' Distretto Turistico
)\Vlm eSaporidi Sialia

PO FESR SICILIA 2007/2013 - obiettivo aperativa 3.3.3 | Linea di intervento 3.3 3.,
Attivita C) “Azioni di raffarzamento delle attivita di piznificazione e gestiane delle risorse turistiche mediante
cofinanziamento del progetti di sviluppo turistica proposti dai sistemi turlstici locali”
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INGRESSO
'LIBERO

ANNALISA

ICI ALLA RIBALTA NAZIONALE

FROM' HE TALENT SHOW "AMICI" TO ITALIA'N'SUCCESS

nowadays she has lacurdeubm albums and

18 singles, she vion three piatinum and five

You released five albums in six years.
Are you very creative or do you just want
to experiment new things?

I¢hink beth, I'm creative and | wani fo expeniment.

You always claimed that diversity is a value.
Cous Cous Fest 2016's slogan is "Welcome
Diversity". What do you think you will fee!
nntnmage‘l

Guests.
of Cous Caus Festsinging hier most beloved
hits and the new songs of her "Se Avessi Un
Cuore" tour.

Every track in your new alburm except
"Used ta you" is written by you.

How does it feel to have your own
project?

I'm very happy ond solistied. Of ci
hoppiness comes ilh more respor
buti'm 5o proud when {see people si

e i

with the pevple who loves me,

Your new album s different, more

electronic. Is this your new way?

ik it neuer ook for & way, s the

Finels e iry 16 o whatd fike most, Gne of
]

=
el i totally agree with
the siogan.

It will be your first time in San Vito?
Yers, and I'm very exciled, ! krow if's bewuliful

aftum,
sy music willevolve,

Whatkind of music do you fisten to?
Visten to o ot of music of every kind. [ i

i
ofthe food | like most.
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IL POP-UPTOUR DEL
ANTAUTORE BOLOGNESE
Fa tappa aSan\itaLo Capo Luca Carboni
conil suo tour Pop up tour 2016 che
prendeil nome dalluitimo album del
grande artista pop italiano, gid disco
doro perla super hit Lucalo stesso.
Premiato ai Wind Music Award 2016 Pop
up & un disco leggero ¢ ironico: undicl
brani colorati e ultr pop che sonalo
specchio di unafase ‘magica” della sua
lunga carriera, Lo ha dimastrato con
questoalbum  lo sta dimostrando con
il teawr, pieno di suoni nuov. [l cantautore
bolognese, accompagnato dalia sua
band, sara il protagonista di un live molto
“fisico” @ “metafisico” alla stesso tempo
«che mettera in scena il sound di Pop up.
ma anche aangiamenti inediti @ nuove
versioniin chiave electro ed electropop.
del suo repertorio. Lo speftacolo sara un
viaggio live con solide radici nel pop degli
anni ‘80 e uno sguardo verso il fuluro con
ttli grandi successi - Forfaliing, More
mare, Ci vuoie un fisico bestife, Sivia o
sai-ele canzoni del nuove album.

THE POP-UP TOUR OF THE SINGER
SONGWRITER FROM BOLOGNA AT
‘THE COUS COUS FEST

Luca Carboni s coming to 5an VitoLo Capo
with his Pop-up tour 2016, which takes ts
name from his latest aloum by this great Hafian
pop arfst, It 5 already a gold disc because

o the super it Luca o stesso. Pop-up wan
aprize atthe Wind Music Awards and it

is alight hearted and iranic record.thas
eleven colourul ulra pop tracks that reflect
" magical” phase of his long career. He has
demonstrated this with the-album and now he
s demanstrating it with the taur, which i full
of new sounds. The singer songurter fram
Bologna, accompanied by his band, willbe
thestarofallve show thatls very “physical’,
and also "metaphysical”al the same fime. I
willincluda the sounds of Pop-up as well as
unreleased arrangements and new uersions
of electio and electiopap sangs fram his.
repertaire. The showwill be alive jousmey
with ts roots firrly inthe pop musicaf the
80, bul a the same fime looking forward info
e future, and it willncluce all his greatest
stiecesses - Forfalling, Mare mare, Civiole un
Jisico besfi. Sitvialo sai- and the soags from
the new album




INGRESSO
LIBERO
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E PRONTO A SALPARE” VERSO SAN VITO LOCAPO
THE ARTIST WHO COMBINES BEING A SINGER- SONGWRITER

WITHROCK AT THE HIGHEST LEVELS IS “READY TO SET SAIL™
FOR SAN VITOLO CAPO




couscousfest.it

SUL PALCO ARMONICA, KAZOO
E1SUCCESSI CHE LO HANNO
RESO FAMOSO

Il eantautore di ongini napeletane porters
timo

al Cous Cous Fest brani del suc
album "Prontia salpare” e i suoi
SUCCESSI,

Da sempre impegnata in temi soci
oggiBennato (con Il brano che dail
titelo al suo ultimo album “Pronti a

cerafoppe
diutopia, nel
troverio, pe:
el che per e

bar

Verso quale direzione sta andando
la suamusica?

Uing volta Fabiizio Oe Andi, di c
pregiovo di es o

salpare”) sirivolge ai
Equesto il tema che oggilapreoceupa

di
Pronti @ solpare
migron

édedicoto sofo al
N0 o GUEITE, IMisere,

ciie fuggor

sig sopeatfio s manteners
ben salda lInasiro "siatus quo', dobbiama
essere pronti a sojsare, o cambiare i nastro

10 G ensare  nan per mera buonismo

Cosa pud fare in concreto il cittadino
per essere davvero pronto 2 salpare?
Elltalia, & pronta?

In concret ererlo bisogno gestie, ¢ aimeng

‘ON STAGE WITH HIS HARMONICA,
HIS KAZOO AND THE HITS THAT
HAVE MADE HIM FAMOUS

Bennato has always been involved with

ssues, and now (with the title track
ur

of hislatesta
he s turning his attention to migrants:
Is this the Issue that worries you most
today?

i

e
vio mare anche oro, forsed.

nck-Heiy Vo
bene eardarcei

Ebello vedere che ancora si indigna,
lotta, siarrabbia. Senza stancarsi mal...
Ho TTdifeito e10 presurzion dica

in cuie
’fUE‘VE S (‘”I“‘(\N 0 faito tesoro df quesio
0 & che curd queicoso do e

Due annifa sul palco conla sua
armonica e Filippo La Mantla. Cosa
significa tornare a San Vito Lo Capo?
i core amica e San Yilo Lo Copa
pex suoronc che per

Edato che cantera nella cittadina che
&diventals la capitale del cous cous le
iamo: le piace ?

PeherPancsﬂnam E ancora inviaggio
varso [sola che non c'é?
Guanda ho scritto Lisaio che non <'8, ancora

Its nice to see that youe still getting
indignant and angry, and still fighting. You
never seem to get tired.

Youve been described as
anindefatigable dreamer and stahwart

abltualmente?
i piace ma nan i mangio

molia spesso.

Peter Pan. Are you still searching for
1solache non '@

Whatcrectionis yourmusic going in?
‘Fatinizio De As hat

Twa years agoyou were on'stage with your
e Filippo La Mantia, What's it
e ta return in San Vito Lo Capo?

And seeing as you're going 1o be singing in
the town that has become the world capital
cous, tellus, do you like the dish?
Doyoueatitregularly?
ik ca but



Giovedi 22 seltembre & la volta della voce

OnThursday 22 September itis the furn of
e d i

unicaeincor Ferreri,
lanciata nel 2008 dal talent X Factar, ch
fa tappa al Cous Cous Fest con il tour
estiva Hits, la racoolta che contiene i pilt
grandi successi e 3 inediti, segnando
inizics di Ln nuowo & imporiante capitoio
della sua carriera, Dopoun esordio
sorprendente il suo cammin Mmusicale
sitraccia con tanl| singoliamati dal
pubblico. Dopo anni di attesa per una
lunga assenza che ha sequito la prima.
popolarita, & lomata. Negli ultimi due
anniil sun successo é riesploso e oggi
celebra nuove vittorie grandi traguardi.
Sul palca di San Vito Lo Capa lartista, di
origini palermitane, partera tutta la grinta
che la contraddistingue e suoi brani
pitinoti, come fa hit assoluta dellestate

Ferreri, whose career vas launched in 2008
by the talent show the X Facior. She will

be stopping at the Caus Cous Feston her
summer tour, Hits, which includes her greatest
successes and thiee Uneleased songs, and
marks the beginning of an important new
chapler i her career. After a surprising debut,
her musical development continued with a
series of singles thatthe public really [oved.
After alang absence of several years following
herinitial success, she has made along
awalted comeback.Inthelast two years she
has exploded back onlo the scéne, and now
shis celebrating new successes and a great
future. The artist, originally from Paterma, will
being all thefeisty gritthat she is renowned
farto the stagein San Vito Lo Capo, as wel
asher like the absoiut

2015 Roma-Bangkok {in
can Baby KJ, il singolo d esardio Non fi
seordar men di me, il duetto con Tiziano
Ferro L Amore e basta e Tiporto o cena
con me, uno dei due brani che Fartista ha
presentato al Festival di Sanremo 2014.
Alorosiaffiancano | re inediti Volevo le

hitof the summer of 2015, Roma-Bongkak
in collaboration with Baty K), her debut
sfgle,ar i scordar mal di me, her dustwith
Tiziana Ferro, LAmare e basfo, and Trporto
aceng conme, oneof the two songs that the
atist presented at the Sanrema Fesival in

diplatina), C:
fo e Prometio df sbogliore.

22SEPT 14

GIU

FERR

LA CANTANTE DAL GUSTO

2014. She will thethres
unveleased songs, Volevo te (3 cerlifiec
platinum disc), Come un ora fa and Prometia
disbagiore.

THESINGER WITH A LIVELY RETRO STY&

VIVAC




CONAD AL COUS COUS FEST:
LA TIPICITA ITALIANA ACCOGLIE
LA DIVERSITA DEL MONDO.

Per la sesta volta consecutiva Conad & partner orgoglioso del Cous Cous Fest,

un elogio dell'integrazione culturale dove il cibo & festa, pace e linguaggio

comune. In questo panorama di degustazioni, gare enogastronomiche e musica,

di cul San Vito Lo Capo ne & la suggestiva carnice, Sapori&Dintorni Conad

aggiunge una pennellata di autentica italianita con le sue eccellenze regionali.
Vi aspeitiamo con una serie di iniziative tutte da gustare.

SARORI
DINTORNI

Sapori&Dintorni Conad
ti aspetta al Cous Cous Fest,
scopri dove

. COOKING SHOW

I 75PORARY STORE

un'area dove

| [ltle )FAK)E" CA

JCONAD

Persone oltre le cose




IL CANTAUTORE CHE RISCOPRE
LIMPEGNO SOCIALE

RITMI, CANTI E DANZE

DELLE TRIBU DELLA GUINEA
Artistiguinean] provenienti da varie
parti dellEuropa e dell America atina
porteranna sul palco le danze, le
wmaschereai ritmi tradizionali del paese:
africano. Lo spettacolo temorie della
Guinea, per a prima volta in Sicilia. & un
percorso culturale ed etnografico delle

tribi che abitana e varie regioni della
Guinea: Baga, Sussu, Fulani, Kissie Toma.

THE SINGER-SONGWRITER
WHO HAS REDISCOVERED SOCIAL
COMMITMENT

INGRESSO
LIBERO

BISET
DIRENATO/G.LO

PER BALLARE FINO A TARDI
DjRenato & uno dei dee-jay non house
pils conosciuti della Sicilia. E une dei tre
pilasr| su cui si fonda il colletiive d's
Trinacria Beat Box.La sua musica & una
miscela esplosiva e festaiola di sueni,
itmi multietnici e non convenizionali

RHYTHMS, SONGS AND DANCES
FROM THE TRIBES OF GUINEA
Guinean arlists flom various parts of Europe:
and Latin America wil bring the tradilional
dances, masksand ythms of this African
ceuniry lo the stage. The show “Memories of
Guinea”, in Sicily ar the firstime. s a cultral
joutney into the world of the trises that ive in
the variaus different regions of Guinea: Baga,
Sugsu, Fulan, Kissi and Toma.

TODANCE UNTIL LATE

DJ Renato is one of the best kiawn non
House deejays in Sicily, He is one of the three
comerstones of the DJs’ collective Trinacria
Beat Box. His music is an explasive party mix
of uncarwentional muttiethnic sounds and
hythims
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LEGAMBIENTE
sintest  pizzo CoFANO

Isola delle Femmine

TRE GIORNI per una

SICILIA TURISTIC a

Venerdi 7 ottobre 2016 ore 09.00

ISOLA DELLE FEMMINE

Eco-fraversata a nuoto da Cinisi ad Isola delle Femmine

L°eco-swimmer Enzo Favoino, nuotera attraverso il Golfo (9 km) per sensibilizzare
sulla pulizia del litorale e sulla raccolta differenziata

SAN VITO LO CAPO - CENTRO PADRE ANSELMO CARADONNA

Saluti del Sindaco di San Vito Lo Capo, del Presidente dell'Unione dei Comuni Elimo Ericini
e del Sindaco di Isola delle Femmine >
Incontro dibattito sul tema “Turismo e raccolta differenziata™
Interverranno: Walter Giacetti, Etra Spa, Sintesi & Comitato di Verifica ANCI-CONAI
Enzo Favoino, Coordinatore scigntifico di Zero Waste Europe
Salvatore Genova, Direttors Tecnico Esper
Gianfranco Zanna, Legambiente Sicilia
Giuseppe D'Angelo, Presidente di Rifiuti e Spreco Zero
Moderaiore: Max Firreri, Giornalista

Domenica 9 ottobre 2016 ore 08.00

MACARI - BELVEDERE
Passeggiata lenta alla Riserva Naturale orientata di Monte Cofano

IIGIOmale 91.3 v 701.3 d,
dfsola ({ RADIOLINA S EL BAHIRA

www giornaleisole it PR,



INGRESSO 0
LIB!

25SEPT |

ROBERTO

LIPARI .

UN SUCCESSO FULMINANTE
DALWEBALA7
A STUNNING SUCCESS FROM THEWEBTO LA 7

e

Il.. FENOMENO DEL MOMENTO
N PIAZZA CON LO SPETTACOLO
BA'I'I'IPANNI .LIPARI TUTTO!
Un cabaretiista garbato ed intelligente
che in poco tempo, grazie a Facebook,
si & eraato un buon seguito di seguaci
in tutta la penisola. Con i suoi filmati
umoristici, progettati e realizzati ad
hac, ha acquistato popolarita edi suoi
video spopolanc sul web grazie ai social
networtk. | temi sociall, presenti in tuti
ivideo, sono affrontati con graffiante
ironia & con una marale che fa riflettere,
Da qualche anna calcai palchi siciliani
& frequenta tanti laboratori prestigiost,
fra cui Zelig a Milano. Nel 2016 la
partecipazione alla rasmissiane
*Eccezionale veramente! suLa, arriva
in finale  la vince col massimo dei vot|
dlei quattro giudici (Pupi Avali, Selvaggia
Lucarelli, Diego Abalantuono e Paclo
Ruffini). Nello spettacolo *Battipanni...
Lipari® tutto ritrae personagai ed ambienti
dellatiualita, in toni che vanno dalla
pacata ironia alia denuncia sociale.
E pol 2 famglia, l'universita,
Tattaccamentoalla propria terra e la paura
dilasciarfa, il futuro (incerto) dei giovani
ealtri argomenti che fanno sia ridere che
rifiettere, Aprira lo spettacolo
il duo Giorgio Guli e Luca De Pach, pii
nati come Radio Les. Poi si balla fino.
alardi con il dj set di Luca De Pacli &
Giergio Guli.

THE PHENOMENON

'OF THE MOMENT PERFORMING HIS
SHOW “BATTIPANNL...LIPARI TUTTO"
IN THE SQUARE!

A lieable and infelligent cabaret artist who
hias made a following for imselfall cver the
{falian peninsular, He has gained popularity
with his humarous films, designed and created
adhoc, and his videos are  big hiton the web,
thanks 10 social networks, Social issues are a
theme in all e videos, and they are deatt with
wsing biting irony and a philosophy that makes
you think. He hias been treading the boards in
Sicily for several years and he has atterided &
otof prestigious workshops, including Zelig in
Milan, In 2018, he 1ok part in the programme
*Eccezionale Veramenie” anLa 7, ieached the
final, and won with [op marks from the four
lustces (Pup! Avati, Selvaggia Lucarels,

Diego Abatantuono and Paclo Ruffi

Inhe show "Batiipanni...Lipari Lt e
depicts characters and situalions from the
present day, in a style thatranges from caim
rony to.condemnation. And then the family.
universily, altachment fo one’s homeland ancl
the fear of leaving if the {uncertain future of
young people, and other issuss that make us
laugh and also think. The dua Giorgio Gulland
Luca De Palibetter known as Radia Les, will
startthe show. Then you candance unfillste
with Lusca de Paol's D) set and Giorgia Gull.
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Da diciannove edizionl ¢l occupiamo di ogni aspetto organizzativo del Cous Cous Fest
e produciamo Internamente tutti i contenuti e gli strumenti di comunicazione, online e offline
E se non avete mal sentito parlare di noi,

certamente avrete sentito parlare del nostro lavoro.
FEEDERC
QUELLI DEL COUS COUS FEST

www.feedt




SFEEDERCE

ACQUISTA ONLINE
L 16 SETTEMBRE AL 31 DICEMBRE 2016
SU TUTTI | PRODOTTI PREZZI ECCEZIONALI
E SPEDIZIONE GRATUITA*

i €

www.biaitalia.it/negozio

ltaluan Food
The Qua!lty Cous Cous



